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TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 16 REGIAO Fls.
SERVICO DE LICITACAO
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RECIBO DE RETIRADA DE EDITAL PELA INTERNET
PREGAO PRESENCIAL N2 05/2010
PROCESSO N2 409/2009

Razao Social:

CNPJ Ne®

Endereco:

E-mail:

Cidade: Estado:

Telefone: Fax:

Celular:

Contato:

Recebemos através do acesso a pagina www.trt16.gov.br., nesta data, cépia do
instrumento convocatério da licitacdo acima identificada.

Local: , de de 2010.

Assinatura

Senhor(a) Licitante,

Objetivando comunicacao futura entre o Tribunal Regional do Trabalho da 162 Regidao e essa
empresa, solicitamos a V. Sa. o preenchimento e remessa do recibo de entrega do Edital supra
ao Servico de Licitacdo por meio do fax (98) 2109-9421 e/ou e-mail: cpl@trt16.gov.br.

O nao encaminhamento do recibo exime o Pregoeiro e Equipe de Apoio da comunicacao de e-
ventuais retificacdes no instrumento convocatoério, bem como de quaisquer informacdes adicio-
nais.
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PREGAO PRESENCIAL N°05/2010

O Tribunal Regional do Trabalho da 162 Regiao, por seu Pregoeiro designado pela POR-
TARIA GP n2 176 de 26 de abril de 2010, e tendo em vista o que consta no Processo
Administrativo n° 409/2009 torna publico que realizara licitagdo sob a modalidade de
PREGAO, do tipo maior lance ou oferta sob regime de empreitada por preco global,
para cessao de uso a terceiro de area destinada a exploracao dos servicos de restauran-
te e lanchonete, regido pelas disposi¢cées contidas na Lei n° 10.520 de 17.07.2002, regu-
lamentada pelo Decreto n® 3.555, de 08.08.2000, alterado pelo Decreto n® 3.693, de
20.12.2000 e, subsidiariamente pela Lei n.® 8.666/93 e suas alteracdes, pela Lei Com-
plementar n® 123 de 14 de dezembro de 2006 e o Decreto N° 6.204/2007, Decreto n2
3.725/2001, Decreto 8444/80, Lei n? 8.234/91 e pelo Cédigo de Defesa do Consumidor,
Lei n° 8.078 de 11.09.90, bem como pelas disposi¢cdes contidas no presente Edital e
seus Anexos: | (Termo de Referéncia), Il (Tabela de Precos dos Produtos Ofertados na
Lanchonete), Ill (Declaracdo de Vistoria), IV (Sugestdo de Cardapio), V (Modelo a ser
utilizado na pesquisa de satisfacdo), VI (Tabela de Pontos a ser descontados do item
que tiver trés ou mais infracdes no més apurada na pesquisa de avaliacdo), VI-
I[(Parametros para a concessao de desconto sobre a Taxa Mensal de Utilizacao), VIII
(Tabela de Multas), IX (Credenciamento), X (Declaracdao de Habilitacdo), XI (Modelo de
Declaracéao para Microempresa € Empresa de Pequeno Porte), XII (Declaragao — Inexis-
téncia de Trabalho de Menor), XIII (Declaracao de inexisténcia de Fato Impeditivo), XIV
(Minuta do Contrato), que o integram e complementam.

O recebimento e abertura dos envelopes lacrados, contendo a proposta de precos e 0s
documentos de habilitagdo serdo realizados no dia 09 de junho de 2010, as 09 horas
(horario local), no Servigo de Licitagbes deste Tribunal, situado na Avenida Senador
Vitorino Freire N2 2001, Sobreloja, Areinha, Sao Luis-MA.

Nao havendo expediente na data marcada para o recebimento dos envelopes de que
trata o predmbulo do presente Edital, fica a reunido adiada para o primeiro dia util subse-
glente, a mesma hora e local, se outra data ou horario nao for designado pelo Pregoeiro.

S6 serdo recebidos envelopes opacos e lacrados contendo em suas partes externas e
frontais os seguintes dizeres:

RAZAO SOCIAL DA EMPRESA B
TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO 162 REGIAO
PREGAO N¢ 05/2010

PROPOSTA DE PRECOS - ENVELOPE N¢ 01

RAZAO SOCIAL DA EMPRESA B
TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO 162 REGIAO
PREGAO N¢ 05/2010

DOCUMENTACAO — ENVELOPE N2 02

1-DO OBJETO
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1.1 — A presente licitacdo tem como objeto a cessao de uso a terceiro a titulo oneroso de
area e instalacbes proprias deste Tribunal, necessarios a exploracéo, por parte de em-
presa do ramo, dos servigos de restaurante e lanchonete, no prédio sede do Tribunal e
na sede do Férum Astolfo Serra, conforme Termo de Referéncia e demais Anexos a este
Edital, assim como obedecendo a seguinte discriminagao:

1.1.1 A titulo de informagéao, estima-se que serao fornecidos, aproximadamente, os se-
guintes quantitativos diarios nas diversas unidades de atendimento:

a) Restaurante do prédio-sede — 1°andar - "auto-servico” com opgao de
grelhados: em média 70 refei¢des;

b) Restaurante do Férum Astolfo Serra — Térreo - “auto-servigco” com op-
cao de grelhados: ndo ha estimativa (o restaurante nunca funcionou).

1.1.1.1- Entre a segunda quinzena de dezembro e a primeira quinzena de janeiro, perio-
do de recesso do Tribunal, o restaurante do prédio sede fornecera somente lanches e o
do Férum Astolfo Serra permanecera fechado.

1.1.2 A indicacado desses quantitativos ndo constitui qualquer compromisso presente ou
futuro por parte do Tribunal Regional do Trabalho da 162 Regido que nao podera ser res-
ponsabilizado por variacbes na quantidade de refeicbes ou lanches a serem servidos
pela licitante vencedora.

1.1.3 Os refeitdrios sdo de uso exclusivo de autoridades, servidores, estagiarios, presta-
dores de servicos e visitantes do Tribunal.

1.1.4 — Os empregados alocados pela empresa cessionaria nao terdo qualquer vinculo
empregaticio com este Tribunal. Cabera a empresa cessionaria recruta-los em seu nome
e, sob sua inteira e exclusiva responsabilidade, efetuar todos os pagamentos de salarios,
cumprir todas as obrigagdes trabalhistas, previdenciarias e fiscais, inclusive aquelas de-
correntes de acidentes, indenizacdes, seguros e quaisquer outras decorrentes de sua
condicao de empregadora, sem qualquer solidariedade com este Tribunal, inclusive em
matéria trabalhista.

2 - DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO

2.1 Poderao participar deste Pregao quaisquer licitantes que detenham atividade perti-
nente e compativel com o objeto.

2.2- Nao serao admitidos na licitacéo:
2.2.1 - Proponentes como pessoas fisicas;

2.2.2 — Proponentes que se encontrem com pedido de faléncia, concurso de credores,
processo de insolvéncia, dissolucao ou liquidacao;

2.2.3 — Proponentes que tenham sido declaradas inidéneas por 6rgao da Administracao
Publica Direta ou Indireta, Federal, Estadual, Municipal ou do Distrito Federal, por meio
de ato publicado no Diario Oficial da Unido, do Estado ou do Municipio, sem que tenha
sido promovida a reabilitacdo perante o érgado que aplicou a penalidade; ou punidas com
suspensao pelo Tribunal Regional do Trabalho da 162 Regido, enquanto perdurar a sus-
pensao;
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2.2.4 — Proponentes que estejam reunidas em consércio e ndo sejam controladoras coli-
gadas ou subsidiarias entre si, ou ainda, quaisquer que sejam sua forma de constituicao
e empresas estrangeiras nao autorizadas a funcionarem no Pais.

2.2.5 — Proponentes que tenham como empregados cbnjuges, companheiros ou paren-
tes em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, inclusive, ocupantes de
cargos de direcao e de assessoramento, de membros ou juizes vinculados ao TRT da
162 Regido. (Resolucéo n? 09 do Conselho Nacional de Justica)

3 - DO CREDENCIAMENTO

3.1 — Para efeito de formular ofertas e lances verbais, negociar precos, declarar a inten-
cao de interpor recursos, enfim, para praticar em nome da licitante todos os atos perti-
nentes a este Pregao cada empresa participante devera credenciar um representante a
ser habilitado da forma seguinte:

3.1.1 — Apresentacao de procuracdo ou carta dirigida ao Pregoeiro na qual conste ex-
pressamente o poder do outorgado ou credenciado para formular ofertas e lances ver-
bais, negociar pregos, declarar a intencao de interpor recursos; enfim, para praticar todos
0s atos em nome da licitante (Anexo IX);

3.1.2 - No caso de titular, diretor ou sécio da empresa, apresentacao de documento que
comprove sua capacidade para representa-la;

3.1.3 — Em ambos os casos citados (3.1.1 e 3.1.2) devera ser apresentada ainda docu-
mento de identidade ou qualquer outro documento legal que possibilite a identificacdo do
outorgado, preposto ou titular da empresa;

3.2 - E vedado a uma sé pessoa representar mais de uma licitante;

3.3 - O documento que credencia o representante e a declaracao de que cumprem o0s
requisitos de habilitacdo — Anexo X deverdo ser ENTREGUES SEPARADAMENTE dos
envelopes "Proposta de Preco" e "Documentos de Habilitacdo";

3.4 — Na auséncia da declaragéao de habilitacado mencionada no item 3.3, o representante
ou credenciado podera preenché-la no momento da abertura da sessao;

3.5 — O nao-credenciamento do representante impedira que qualquer pessoa presente se
manifeste e responda pela licitante.

4 — PARTICIPACAO DE MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

4.1 — As microempresas € empresas de pequeno porte beneficiaria do tratamento dife-
renciado e favorecido regulamentado pela Lei Complementar n® 123 de 14 de dezembro
de 2006, deverao apresentar declaracéo, nos termos do Anexo Xl ou outro documento
gue comprove ser a mesma microempresa ou empresa de pequeno porte, no momento
do credenciamento.
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4.1.1 — A nao apresentacao da declaracao ou outro documento probatério da situa-
cao de microempresa ou empresa de pequeno porte no momento do credencia-
mento implicara preclusao ao exercicio do direito de preferéncia.

4.2 — A falsidade da declaracao prestada objetivando os beneficios da Lei Complementar
123/2006 caracterizara o crime de que trata o art. 299 do Codigo Penal, sem prejuizo do
enguadramento em outros crimes previstos em leis e das san¢des previstas neste Edital.

4.3 — A declaracédo ou documento comprobatério acima mencionado devera ser apresen-
tado separado dos envelopes de documentacao e de proposta de precos.

5 - DO RECEBIMENTO E DA ABERTURA DOS ENVELOPES

5.1 - A reunido para recebimento e abertura dos envelopes contendo as propostas de
precos e os documentos de habilitagdo das licitantes, sera publica, dirigida pelo Pregoei-
ro e realizada no local, data e horario indicados no predmbulo deste edital;

5.2 - No dia, local e hora marcados no preambulo deste Edital, antes do inicio da sessao,
a interessada ou seu representante legal devera proceder ao respectivo credenciamento,
conforme estabelecido no item 3, nos termos do inciso 1V, do Artigo n® 11, do Decreto n®
3.555, publicado no D.O.U. de 08 de agosto de 2000;

5.3 - Declarada a abertura da Sessao pelo Pregoeiro, apds a fase de credenciamento, as
interessadas ou seus representantes apresentarao declaracao, dando ciéncia de que
cumprem plenamente os requisitos de habilitacao — Anexo X e entregarao os enve-
lopes, contendo, em separado, as Propostas de Precos e Documentos de Habilitacao;

5.4 - Serdo abertos os envelopes contendo as propostas de precos, procedendo-se a
verificacao da conformidade destas com os requisitos estabelecidos neste Edital e poste-
rior rubrica das folhas;

5.5 - Caso o envelope com a indicacao externa “PROPOSTA DE PRECQO” nao possua o
conteudo exigivel neste procedimento licitatorio, o Pregoeiro determinara a abertura do
envelope “HABILITACAQO?”, cujo conteudo devera ser a proposta, para prosseguimento do
certame;

5.6 - Ap6s apresentacao da proposta, ndo cabera desisténcia, salvo por motivo justo
decorrente de fato superveniente e aceito pelo Pregoeiro.

6- DA APRESENTACAO DA PROPOSTA DE PRECO

6.1 - A proposta de preco devera ser impressa no idioma nacional, em 02 (duas) vias
(preferencialmente), devendo suas folhas estar rubricadas e a ultima assinada pelo seu
proponente, sem emendas, rasuras ou entrelinhas, mencao a este procedimento licitato-
rio (Pregao Presencial n? 05/2010), Razao social e CNPJ e endereco da empresa, de-
vendo conter, sob pena de desclassificacdo, o seguinte:

6.1.1 - indicacdo da taxa mensal de utilizagdo ofertada pela concessao de uso das areas
e dos equipamentos destinados a exploracao dos servicos de restaurante e lanchonete;
6.1.2 — indicacao do prazo de inicio de exploracao dos servicos, que ndo podera ser su-
perior a 15 (quinze) dias, a contar da data da assinatura do contrato;

5
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6.1.3 —indicacao dos precos das refei¢cdes por quilo a serem cobrados nos Restaurantes,
nao podendo ultrapassar o valor de R$ 26,40 (vinte seis reais e quarenta centavos) para
refeicdo e R$ 7,28 (sete reais e vinte e oito centavos) para frutas.

6.2 — Nos valores propostos considerar-se-a apenas 0s numerais correspondentes as
duas primeiras casas decimais que se seguirem a virgula, sem qualquer tipo de arredon-
damento;

6.3 - Em nenhuma hipétese a licitante podera requerer alteracdo da proposta apresenta-
da, seja com relacéo a preco, pagamento ou qualquer condicdo que importe na modifica-
cao dos termos originais, ressalvadas aquelas destinadas a sanar evidentes erros for-
mais, alteracdes essas que serao avaliadas pela autoridade competente deste Tribunal.

6.4 — A licitante ndo podera, em hip6tese alguma, modificar sua proposta sob a alegacao
de insuficiéncia de dados e/ou informacdes sobre as condi¢des locais existentes, ou ain-
da, de qualquer lapso na obtencédo de dados. O preco proposto sera considerado com-
pleto e suficiente para execucdo do objeto deste Pregao e sera de exclusiva e total res-
ponsabilidade da licitante.

6.5 - Nao sera considerada qualquer oferta de vantagem, nem preco ou vantagem base-
ada em ofertas dos demais licitantes, precos simbélicos ou pagamento antecipado;

6.6 - A falta de data e/ou rubrica na proposta somente podera ser suprida pelo represen-
tante legal presente a reunidao de abertura do envelope “Proposta” e com poderes para
esse fim.

6.7 - O prazo de validade da proposta devera ser de no minimo 60 (sessenta) dias
consecutivos a contar da sessao de abertura das propostas. As propostas que omiti-
rem ou indicarem prazo de validade inferior ao minimo indicado serdo consideradas co-
mo validas pelo periodo aqui estabelecido;

6. 8 - No valor da proposta deverao estar incluidos os precos dos servigos, dos materiais,
mao-de-obra, bem como todos os tributos, contribuicdes sociais e previdenciarias, fretes
e quaisquer outras despesas necessarias a execucao completa do objeto da presente
licitacao.

6.9 - Para maior celeridade processual, solicita-se que a empresa faca constar em sua
proposta comercial a indicagdo bancaria (banco, agéncia e niumero da conta-corrente),
0s numeros telefbnicos, fac-simile, e-mail e nome da pessoa para contato.

7 - DA SESSAO

7.1 — Apés a verificagdo da conformidade das propostas apresentadas com os requisitos
exigidos neste Edital serdo convocados pelo Pregoeiro, os proponentes que apresenta-
rem propostas de maior lance ou oferta e as propostas com precos até 10% (dez por
cento) superiores aquele;

7.1.1 — Quando nao forem verificadas, no minimo, trés propostas escritas de precos defi-
nidos no item anterior, serdo convocadas pelo pregoeiro as 03 (tirés) melhores ofertas,
conforme disposto no art. 11, incisos VI e VII, do Regulamento da Licitagdo na Modalida-
de Pregéo;
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7.2 - Em seguida, sera dado inicio a etapa de apresentacdo de lances verbais pelos pro-
ponentes, que deverdo ser formulados de forma sucessiva, em valores distintos e cres-
centes em relacdo ao maior lance ofertado;

7.3 - O Pregoeiro convidara individualmente os licitantes classificados, de forma seqien-
cial, a apresentar lances verbais, a partir do autor da proposta classificada de menor lan-
ce e os demais, em ordem crescente de valor;

7.4 — O Pregoeiro podera fixar intervalo monetario para os lances;

7.5 — No caso de absoluta igualdade de precos entre duas ou mais propostas de precos
escritas, sera realizado sorteio para determinacdo da ordem de oferta dos lances;

7.6 - A desisténcia em apresentar lance verbal, quando convocado pelo Pregoeiro, impli-
cara na exclusao do licitante da etapa de lances verbais € na manutengao do ultimo pre-
co por ele apresentado para efeito de ordenacao das propostas;

7.7 - Caso nao se realize lance verbal, sera verificada a conformidade entre a proposta
de maior precgo e o valor estimado para a contratacao;

7.8 - Para efeito de ordenacdo das propostas serdo considerados os precos finais glo-
bais resultantes dos valores cotados;

7.9 — Apés a fase de lances e da negociacao, se a proposta mais bem classificada nao
tiver sido ofertada por microempresa ou empresa de pequeno porte e houver proposta
apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte igual ou até 5% (cinco por
cento) inferior a melhor proposta, proceder-se-a da seguinte forma:

7.9.1 — a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada podera, no
prazo de 5 (cinco) minutos apds a convocacgao, sob pena de preclusao, apresentar no-
va proposta inferior aquela considerada vencedora do certame, situacdo em que sera
adjudicado em seu favor o objeto deste Pregao;

7.9.2 — ndo havendo nova proposta da microempresa ou empresa de pequeno porte
mais bem classificada, na forma do subitem 7.9, serdo convocadas as microempresa ou
empresa de pequeno porte remanescentes que porventura se enquadrem na condi¢ao
do item 7.9, na ordem classificatéria, para o exercicio do mesmo direito;

7.9.3 — no caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas € em-
presas de pequeno porte que se encontrarem nos intervalos estabelecidos no item 7.9,
sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera a-
presentar melhor oferta;

7.9.4 - Na hipbtese da nao-contratacdo nos termos previstos nos subitens anteriores, o
objeto licitado sera adjudicado em favor da proposta originalmente vencedora do certa-
me.

7.9.5 - 0 Pregoeiro podera solicitar documentos que comprovem o enquadramento da
licitante na categoria de microempresa ou empresa de pequeno porte.

7.10 - Declarada encerrada a etapa competitiva e ordenadas as propostas, o Pregoeiro
examinara a aceitabilidade da primeira classificada quanto ao objeto e valor, decidindo
motivadamente a respeito;
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7.11 - Para julgamento e classificacdo das propostas, sera adotado o critério de maior
oferta ou lance observadas as exigéncias estabelecidas no Edital;

7.11.1 - Quando o valor original da proposta tiver sido alterado por conta de lance ofere-
cido, a licitante adjudicataria devera apresentar nova proposta no prazo maximo de 24
(vinte e quatro) horas da sesséo de abertura do Pregéo, constando os valores do fecha-
mento da operacao de acordo com o valor da adjudicacao, a qual substituira a proposta
originaria. Essa proposta devera conter precos unitarios expressos em reais com até du-
as casas decimais de modo que o ajuste seja igual ou inferior ao lance ofertado.

7.12 - Sera declarada como mais vantajosa para a Administracédo, a oferta de maior va-
lor mensal de taxa de utilizacao.

7.13 - Estdo incluidas no valor da taxa de utilizacao, além do valor referente ao
uso da area publica, as despesas de energia elétrica e agua/esgoto.

7.14 - O pregoeiro podera solicitar parecer de técnicos pertencentes ao Quadro de Pes-
soal do Tribunal ou, ainda, de pessoas fisicas ou juridicas estranhas a ele, para se ori-
entar na sua deciséo.

7.15 — Ao Pregoeiro, além do recebimento e exame das propostas, cabera o julgamento
da obediéncia as condi¢cdes aqui estabelecidas, bem, ainda, em seus Anexos, e a deci-
sao quanto as duvidas ou omissdes deste Edital.

7.16 - Serao desclassificadas as propostas:

a) que apresentarem oferta de taxa mensal de utilizacao inferior ao minimo estabelecido
no Projeto Béasico no valor de R$ 1.341,45 (um mil, trezentos e quarenta e um reais e
quarenta e cinco centavos);

b) que apresentarem oferta de preco superior a R$ 26,40 (vinte e seis reais e quarenta
centavos) para o quilo da refeicdo e R$ 7,28 (sete reais e vinte e oito centavos) para o
quilo das frutas.

c) elaboradas em desacordo com os termos deste Edital e seus anexos ou que sejam
omissas ou apresentem irregularidades ou defeitos que dificultem o julgamento.

7.17 - Sendo aceitavel a proposta de menor preco, serd aberto o envelope contendo a
documentacéo de habilitacdo da licitante que a tiver formulado para confirmacéo das su-
as condic6es habilitatérias;

7.18 - Constatado o atendimento das exigéncias fixadas no Edital e seus anexos, o lici-
tante sera declarado vencedor, sendo-lhe adjudicado o objeto do certame;

7.19 - Se a oferta nao for aceitavel ou se o licitante desatender as exigéncias habilitaté-
rias, o Pregoeiro examinara a oferta subsequente, verificando a sua aceitabilidade e pro-
cedendo a habilitacao do proponente, na ordem de classificacao, e assim sucessivamen-
te, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao Edital, sendo o respectivo licitante
declarado vencedor adjudicando-se-lhe o objeto do certame;

7.20 - Nas situagdes previstas nos Art. 11, XVI do Decreto n® 3.555/2000, o Pregoeiro
podera negociar diretamente com o proponente para que seja obtido preco melhor;
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7.21 - Nao podera haver desisténcia dos lances ofertados, sujeitando-se o proponente
desistente as penalidades constantes neste Edital;

7.22 - Da reunido, lavrar-se-a ata circunstanciada, contendo, sem prejuizo de outros, o
registro dos licitantes credenciados, das propostas escritas e verbais apresentadas, na
ordem de classificagdo, da analise da documentacao exigida para a habilitagdo e dos
eventuais recursos interpostos e que, ao final, sera assinada pelo Pregoeiro, Equipe de
Apoio e licitantes presentes.

8- DA APRESENTAGAO DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

8.1 - Para se habilitarem a presente licitacdo, os interessados deverao apresentar os se-
guintes documentos, sob pena de inabilitacédo:

8.1.1 — Declaragéo da empresa, de acordo com o inciso XXXIII do art. 7¢ da Constituicao
Federal, de que na empresa ha proibicao de trabalho noturno, perigoso ou insalubre aos
menores de dezoito anos e de qualquer trabalho a menores de dezesseis anos, salvo na
condicao de aprendiz a partir de quatorze anos e ainda (Anexo XII).

HABILITAGAO JURIDICA

8.1.2 - Ato constitutivo: estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em
se tratando de sociedades comerciais, no caso de sociedades por acdes, acompanhado
de documentos de eleicdo de seus administradores, ou Registro Comercial, se empresa
individual, ou inscricdo do ato constitutivo, acompanhada de prova de diretoria em exer-
cicio, em se tratando de sociedade civil, devendo, em todos os casos acima, constar
dentre os objetivos sociais a execucao de atividades da mesma natureza ou compativeis
com o objeto da licitagao;

a) os documentos, aqui exigidos, deverdao estar acompanhados de todas as alteragdes
ou de documento consolidado, devidamente registrados na Junta Comercial ou em 6rgao
equivalente, se for o caso.

REGULARIDADE FISCAL

8.1.3 - Prova de regularidade com a Fazenda Publica Federal referente aos tributos fede-
rais, neles abrangidas as contribuicées sociais administradas pela Secretaria da Receita
Federal, relativa ao domicilio ou sede da licitante;

8.1.4 - Prova de regularidade com a Fazenda Publica Federal, mediante certiddo da Di-
vida Ativa da Unido;

8.1.5 - Prova de Regularidade relativa a Seguridade Social, mediante a apresentacao da
Certidao Negativa de Débitos (CND), expedida pelo INSS;

8.1.6 - Prova de Regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico
(FGTS), mediante a apresentacao de Certificado de Regularidade do FGTS emitida pela
Caixa Econémica Federal,;

| — Havendo alguma restricdo na documentacéao fiscal das microempresas e empresas de
pequeno porte, sera concedido prazo de 2 (dois) dias uteis, cujo termo inicial corres-
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ponderd ao momento em que for declarado o vencedor do certame, prorrogavel por igual
periodo, a requerimento do interessado e a critério da Administracéo, para a regulariza-
cao da documentacao, pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de eventuais
certiddes negativas ou positivas com efeito de certidao negativa (art. 43, § 1°, da LC
123/2006);

Il — O pedido de prorrogacédo devera ser protocolado dentro dos dois dias uteis inicial-
mente concedidos, sob pena de intempestividade.

lll - A nao-regularizacao da documentacao, no prazo previsto no item 8.1.6 - |, implica-
ra na decadéncia do direito a contratacao, sem prejuizo das sangdes previstas neste
edital, sendo facultado a Administragdo convocar os licitantes remanescentes, na ordem
de classificacdo, para a assinatura da ata, ou revogar a licitacao (art. 43, § 2° da LC
123/2006);

QUALIFICACAO TECNICA
8.1.7 - Certidao de registro da empresa no Conselho Regional de Nutricao da regidao a
que a licitante estiver vinculada;

8.1.8- Comprovante fornecido pela licitante que possui vinculo com profissional de nivel
superior na area de Nutricdo devidamente reconhecido e registrado no Conselho Regio-
nal de Nutricdo (CRN), que atuara como responsavel técnico.

8.1.8.1 - a comprovacao de vinculo da licitante com o profissional podera ser efetuada
com a apresentacao de Contrato Social, se sécio, ou da Carteira de Trabalho ou Contra-
to de Prestacao de Servico, com ou sem vinculo trabalhista ou Ficha de Registro de Em-
pregado.

8.1.9 - 01 (um) ou mais atestado de capacidade técnica do profissional que atuara como
responsavel técnico fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que com-
prove ter executado servicos de caracteristicas semelhantes considerando de maior rele-
vancia e valor significativo, objeto desta licitacdo: elaboracédo de cardapio e fiscalizacdo
de preparo e fornecimento de refeicoes.;

8.1.9.1 - O Nuitricionista indicado pela licitante devera participar da execucao do objeto
desta licitacdo, somente admitindo-se a substituicdo por outro profissional, desde que
aprovada pela Administracado deste Tribunal.

8.1.9.2 - O responsavel técnico indicado devera ser o mesmo que constar dos
atestados de responsabilidade técnica.

8.1.10 - Declaracdo indicando o nome, CPF, n? do registro na entidade
profissional competente do Nutricionista responsavel técnico que acompanhara a
execucao dos servicos de que trata o objeto desta Pregao.

8.1.11 - Declaracao da licitante de que, por intermédio de representante legal devida-
mente qualificado para esse fim, vistoriou o local onde serdo executados 0s servigos e
que tomou pleno conhecimento de todas as condi¢cdes existentes para o cumprimento
das obrigacdes, objeto da presente licitacdo e que é detentora de todas as informacoes
necessarias — Anexo lll;
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8.1 111 A vistoria devera ser efetuada com antecedéncia de 2 (dois) dias anterior a data
marcada para a sessao de abertura e podera ser agendada pelos Telefones (98) 2109-
93445 e 2109-9344;

8.2 — Para licitantes cadastradas no SICAF, a comprovacéao da habilitagdo parcial dar-se-
a através de consulta “on line” ao sistema, no momento da abertura do envelope de do-
cumentacgao da(s) licitante(s). O atendimento a este item dispensara a licitante de apre-
sentar os documentos relacionados a habilitacao juridica e regularidade fiscal, devendo
ser apresentada a documentacao relativa a Qualificacao Técnica e a Declaracao do
Menor. Sera assegurado a cadastrada o direito de apresentar a documentagao atualiza-
da e regularizada na prépria sessdo, caso esteja com algum documento vencido.

8.3 - O Pregoeiro podera solicitar o original de quaisquer documentos sempre que houver
duvida e julgar necessario;

8.4 - Nao serao aceitos “protocolos de entrega” ou “solicitacdo de documento” em substi-
tuicdo aos documentos relacionados neste edital nem aqueles apresentados através de
fax;

8.5 - Sob pena de inabilitacdo, todos os documentos apresentados deverdo estar em
nome da licitante com o numero do CNPJ e, preferencialmente com o enderecgo respecti-
VO:

a) se a licitante for a matriz, todos os documentos deverao estar em nome da matriz;

b) se a licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto
aqueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente, forem emitidos so-
mente em nome da matriz.

8.6 - Sob pena de inabilitacdo, todos os documentos apresentados deverao estar data-
dos dos ultimos 90 (noventa) dias até a data de abertura do envelope n2 02 quando néo
tiver prazo estabelecido pelo 6rgado competente expedidor;

8.6.1 - Nao se enquadram no prazo de que tratam este subitem os documentos que, pela
prépria natureza, ndo apresentam prazo de validade;

8.7 — Para efeito do disposto nos incisos XV e XXIl do art. 11 do regulamento do Pregao,
os envelopes contendo a documentacgéo dos licitantes classificados para etapa de lances
ficardo em poder da Administracéo até a aceitacdo ou recebimento da Nota de Empenho;
os demais envelopes de habilitacdo serdo devolvidos.

8.8 - Apds a data a que se refere o item anterior, os interessados poderao solicitar a de-
volucao dos envelopes contendo a documentagéo.

8.9 - No momento da abertura dos envelopes de documentos, os mesmos deverao ser
apresentados:

a) Em original ou

b) Fotocopias autenticadas por cartério competente ou fotocopias simples autenticadas
por servidor ou ainda,

c¢) Publicagdo em 6rgao da imprensa oficial.
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8.10 — A autenticacdo, quando feita por servidor sera efetuada no Servico de Licitagdes,
cujo endereco consta no predmbulo deste edital, nos dias Uteis, no horario de 8 as 17:00
horas ou no dia da sessao de abertura do certame, antes do seu inicio.

9 - DA IMPUGNACAO DO ATO CONVOCATORIO

9.1 - Até 02 (dois) dias uteis, antes da data fixada para o recebimento das propostas,
qualquer pessoa podera solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar o ato con-
vocatério do pregao;

9.2 - Cabera ao Pregoeiro decidir sobre a peticdo no prazo de vinte e quatro horas;

9.3 - Acolhida a peticao contra o ato convocatério, sera designada nova data para a rea-
lizacdo do certame.

10 - DOS RECURSOS

10.1- Declarado o vencedor, qualquer licitante podera manifestar, imediata e motivada-
mente, a intencao de recorrer quando lhe sera concedido o prazo de 03 (irés) dias con-
secutivos para a apresentacao das razdes do recurso, ficando os demais licitantes, des-
de logo, intimados a apresentar contra-razées em igual nimero de dias, que comegarao
a correr do término do prazo do recorrente, sendo-lhe assegurada vista imediata dos au-
tos;

10.1.1 - A falta de manifestagao imediata e motivada do licitante importara na decadéncia
do direito de recurso e na adjudicacao do objeto da licitagdo pelo Pregoeiro ao vencedor.
Os recursos imotivados ou insubsistentes serao rejeitados;

10.1.2 - Intencao motivada de recorrer é aquela que identifica, objetivamente, os fatos e
o direito que o licitante pretende que sejam revistos pela autoridade superior aquela que
proferiu a deciséo;

10.2 - O recurso contra decisao do Pregoeiro nao tera efeito suspensivo;

10.3 - O acolhimento do recurso importara na invalidacao apenas dos atos insuscetiveis
de aproveitamento;

10.4 - Se nao reconsiderar sua decisao, o Pregoeiro submetera o recurso, devidamente
informado, a consideracédo do Diretor-Geral do TRT da 162 Regido, que proferira decisao
definitiva antes da homologacao do procedimento;

10.5 - Os memoriais dos recursos e contra-razdes deverao ser apresentados no Servico
de Licitacoes do TRT da 162 Regido — Avenida Vitorino Freire 2001, Sobreloja, Areinha,
das 8:00 as 17:00 horas;

10.6 - Os autos do processo permanecerao com vistas franqueada aos interessados no
mesmo local indicado no item 10.5;

10.7 - Decididos os recursos, a autoridade competente fara a adjudicacdo do objeto da
licitacao ao licitante vencedor.
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11 - DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

11.1 - A adjudicacdo sera feita em favor da licitante declarada vencedora do presente
certame.

11.2 - Homologado o resultado da presente licitacdo, pela autoridade competente do Tri-
bunal Regional do Trabalho da 162 Regido, as obrigacées dai decorrentes constardo de
Contrato, cujo Termo sera entregue a adjudicataria, dentro do prazo de validade da pro-
posta.

12 - DO CONTRATO

12.1 — A Administragdo do Tribunal convocara oficialmente a licitante vencedora, du-
rante a validade da sua proposta para, no prazo maximo de 2 (dois) dias uteis, a contar
da data da notificagcdo, assinar o Contrato de cessao de uso de terceiros, aceitar ou reti-
rar o instrumento equivalente sob pena de decair o direito a contratacdo, sem prejuizo
das sang¢des previstas no art. 81 da Lei n? 8.666/93.

12.2 O prazo da convocacgao podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando
solicitado pela licitante vencedora durante o seu transcurso, desde que ocorra motivo
justificado e aceito pela Administracao do Tribunal;

12.3 E facultado a Administragdo do Tribunal, quando a convocada nao assinar o referi-
do documento no prazo e condigdes estabelecidos, chamar as licitantes remanescentes,
obedecida a ordem de classificacdo, para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas condi-
cOes propostas pela primeira classificada ou revogar este Pregao, independentemente
da cominacao prevista no art. 81 da Lei n? 8.666/93.

12.4 A recusa injustificada da licitante vencedora em assinar o Contrato de Cessao de
Uso, aceitar ou retirar o instrumento equivalente, dentro do prazo estabelecido pela
Administracdo do Tribunal, caracteriza o descumprimento total da obrigacdo assumida,
sujeitando-a as penalidades legalmente estabelecidas.

12.5 O disposto no subitem anterior ndo se aplica as licitantes convocadas nos termos
do §22 do art. 64 da Lei n? 8.666/93, que ndo aceitarem a contratagdo, nas mesmas
condicdes propostas pela adjudicataria, inclusive quanto ao prazo e valor da taxa de utili-
zacao.

12.6 - O contrato podera ser rescindido, de conformidade com o disposto nos art. 77 e 78
da Lei n® 8.666/93.

12.7 - Os casos de rescisao contratual serdao formalmente motivados nos autos do pro-
cesso, assegurado o contraditério em a ampla defesa.

12.8 - A contratada devera iniciar a execucao dos servicos de que trata este Pregao, no
prazo maximo de 15 (quinze) dias seguintes ao da assinatura do contrato.

13 DA GARANTIA CONTRATUAL
13.1 - A adjudicatéaria, no ato da assinatura do contrato, devera fazer prova da prestacao

da garantia, correspondente a 5% (cinco por cento) do valor global do contrato
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(12(doze) vezes o valor da taxa de ocupacao), bem como a prestacdo de garantia adi-
cional nos termos do §2° do art. 56 da Lei 8.666/93 alterada pela Lei 9.648 de 27.06.98,
se for o caso, que lhe sera devolvida apds o cumprimento fiel dos termos contratuais.

13.2 - A adjudicataria podera declarar na sua proposta a opcao pela modalidade de ga-
rantia.

13.2.1 - Sdo modalidades de garantia:

a) caucao em dinheiro ou titulos da divida publica, nos termos da Lei 11.079/2004;

b) seguro-garantia;

c) fianga bancaria.

13.2.2 - Se a opgéo de garantia recair em caugdo em dinheiro, seu valor sera depositado
em conta com rendimento diario e/ou mensal da Caixa Econémica Federal, a fim de
manter a sua atualizacao financeira.

13.3 - Caso o valor da garantia seja utilizado total ou parcialmente em pagamento de
qualquer obrigacdo, a contratada devera proceder a respectiva reposicao no prazo de
quarenta e oito horas, contados da data em que foi notificada pela contratante.

13.4 - Em caso de alteragdo do valor do contrato a contratada devera complementar o
valor da garantia, de modo a que corresponda a 5% (cinco por cento) do valor do contra-
to,

14 - DOS PRECOS

14.1 Os precos das refeicées por quilo a serem cobrados nos Restaurantes serao fixos,
nao podendo ultrapassar o valor de R$ 26,40 (vinte seis reais e quarenta centavos) para
refeicdo e R$ 7,28 (sete reais e vinte e oito centavos) para frutas, podendo ser
reajustados nos termos do item 17, Anexo | — Termo de Referéncia.

14.2 Os precos a serem cobrados na lanchonete e grelhados serdo aqueles indicados no
Anexo ll, fixos, porém, podendo ser reajustados nos termos do item 17, Anexo | — Termo
de Referéncia.

14.3 Eventuais inclusdes de itens de lanchonete ndo contemplados no Anexo Il s6 seréo
permitidos com a autorizagdo prévia e expressa da Diretoria de Servicos Gerais do
Tribunal.

14.4 Os precos das refeicdes por quilo a serem cobrados nos Restaurantes e nas
lanchonetes nao constituirdo critério de julgamento das propostas.

15- DA FISCALIZACAO
15.1 - A fiscalizacao sera exercida pelo titular da Diretoria dos Servigos Gerais, obrigan-
do-se a contratada assegurar livre acesso e tudo facilitar para que a fiscalizacdo possa

exercer integralmente a sua fungao.

15.2 - A fiscalizagdo compete 0 acompanhamento e amplo controle da execucdo dos
servicos, até a conclusao do contrato.

16 - DOS DESCONTOS SOBRE A TAXA MENSAL DE UTILIZACAO
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16.1 - A Diretoria de Servigcos Gerais fara avaliacao, bimestral, para medir o desempenho
da contratada quanto a qualidade dos servicos prestados, por meio dos seguintes ins-
trumentos:

16.2 - Pesquisa de Satisfacdo junto aos clientes do restaurante e da lanchonete — na
forma estabelecida no item 19.1 — Anexo V;

16.3 - Avaliacao Técnica — na forma estabelecida no item 19.7 - Anexo V.

16.4 - O desempenho da contratada sera determinado por meio da seguinte féormula:

NF = (NPS + NAT)
2

Onde
NF = Nota Final de Desempenho
NPS = Nota Geral da Pesquisa de Satisfacao
NAT = Nota Geral da Avaliagdo Técnica

16.5 - O resultado da avaliagédo implicara, dependendo do caso, a concessao ou a retira-
da de desconto sobre o valor da taxa mensal de utilizagdo durante o bimestre seguinte
ao periodo objeto de avaliacdo, de acordo com 0s parametros estabelecidos no Anexo
VIl.

16.5.1 - A taxa de desconto incidira sobre a diferenga entre o valor da taxa mensal de
utilizagdo consignado na proposta da licitante vencedora e o limite minimo estabelecido
na Condicao 7.26 do Anexo | (Termo de Referéncia) de R$ 1.341,45 (um mil, trezentos
e quarenta e um reais e quarenta e cinco centavos), de acordo com a seguinte férmula:

TU = TP - (TP — R$ 1.341,45) x D/100

Onde:

TU = taxa mensal de utilizacdo durante o bimestre seguinte ao da avaliacao;
TP = taxa mensal de utilizacdo consignada na proposta da licitante vencedora;
D = taxa de desconto (em %) constante do Anexo VII.

16.6 - A concessao do desconto ndo € cumulativa e observara o limite minimo do valor
da taxa mensal de utilizacao estabelecido na Condicao 7.26 do Anexo | (Termo de Re-
feréncia) de R$ $ 1.341,45 (um mil, trezentos e quarenta e um reais e quarenta e cinco
centavos).

16.7 - Caso o desempenho da contratada em um determinado bimestre acarrete a nao
aplicacdo de desconto, o valor da taxa mensal de utilizacdo para o bimestre seguinte
passa a ser aquele consignado na proposta da licitante vencedora.

16.8 - A Avaliacao Técnica sera realizada por equipe designada pela Diretoria de Servi-
cos Gerais em Conjunto com o Servico de Saude.

16.9 - A amostra da Pesquisa de Satisfacdo sera de, no minimo, 30 (tinta) pessoas, es-
colhidas aleatoriamente pela equipe, entre os usuarios dos restaurantes/lanchonete.

17 - DAS PENALIDADES
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17.1 — Se o licitante vencedor ndo apresentar situagcao regular no ato da assinatura do
contrato, injustificadamente, sera convocado outro licitante, observada a ordem de classi-
ficacdo e assim sucessivamente, sem prejuizo da aplicacdo das san¢des cabiveis obser-
vados o disposto nos incisos XV, XVI e XXIII do Art. 11 - Decreto 3.555/2000;

17.1.1- Ocorrendo a hipbtese prevista no item anterior, os autos retornarao ao Pregoeiro
para convocacgao do licitante remanescente para exame da documentacéo de habilitacao
e, se for o0 caso, negociacédo do preco;

17.2 — Ficara impedida de licitar e de contratar com a Unido, Estados, Distrito Federal
ou Municipios, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, garantido o direito prévio da citacao
e da ampla defesa, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até
gue seja promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade
a licitante que:

a) Deixar de entregar ou apresentar documentacgao falsa;

b) Ensejar o retardamento da execucao do objeto deste Pregao;
c) Nao mantiver a proposta, injustificadamente;

d) Falhar ou fraudar na execugéo do contrato;

e) Comportar-se de modo inidéneo;

f) Fizer declaragéo falsa;

Q) Cometer fraude fiscal;

17.3- Pela inexecucao total ou parcial do objeto deste Contrato de Concessao, a Admi-
nistracdo da CONCEDENTE podera, garantida a prévia defesa, aplicar a CONCESSIO-
NARIA as seguintes sancdes, sem prejuizo das previstas no ANEXO VIII do edital:

17.3.1- adverténcia;

17.3.2 - multa, conforme disposto no ANEXO VIl - Tabela de Multas do edital, recolhida
no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, contado da comunicacdo oficial ou
retirada da garantia contratual;

17.3.3- suspensao temporaria de participar em licitacao e impedimento de contratar com
a Administracdo do Tribunal Regional do Trabalho da 162 Regidao pelo prazo de até 2
(dois) anos;

17.3.4 - declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracao Publica
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicao ou até que seja promovida a
reabilitagdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida
sempre que a CONCESSIONARIA ressarcir a Administragdo do Tribunal Regional do
Trabalho da 162 Regido pelos prejuizos resultantes e apds decorrido o prazo da sancao
aplicada com base no subitem anterior.

17.4- Pelos motivos que se seguem, principalmente, a concessionaria estara sujeita as
penalidades tratadas na Condi¢ao anterior:

17.4.1 - pela recusa injustificada em assinar o contrato;
17.4.2 - pelo atraso na execucao dos servicos, em relagcdo ao prazo proposto e aceito;
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17.4.3 - pela execugdo dos servigos em desacordo com o estabelecido no Termo de
Referéncia e termo de contrato;

17.4.4 - pelo descumprimento de alguma outra condicdo estipulada neste Edital e
em sua proposta;

17.5- As sancbes de adverténcia, suspensao temporaria de participar em licitacdo e im-
pedimento de contratar com a Administragao, e declaragao de inidoneidade para licitar
ou contratar com a Administracédo Publica poderao ser aplicadas a CONCESSIONARIA
conjuntamente com as de multas.

17.6— As multas aplicadas poderao ser descontadas da garantia contratual.
17.7- Cabera ao responsavel pela fiscalizacao, propor a aplicacao das penalidades pre-
vistas neste instrumento convocatério, através de relatérios circunstanciados e instrui-

dos, quando possivel, com os documentos ou provas que justifiguem a proposicao.

17.8 - A aplicacdo das penalidades referidas nesta licitacao cabera a autoridade compe-
tente deste Tribunal.

17.9 - Se o motivo das penalidades ocorrer por comprovado impedimento ou reconhecida
forca maior, devidamente justificada e aceito pela Administracao deste Regional, a
CONCESSIONARIA ficara isenta da sancéo prevista.

18 - DAS OBRIGAGOES DO TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO E DA LICITAN-
TE VENCEDORA

18.1- Cabera ao Tribunal Regional do Trabalho:

a) Prestar as informagdes e os esclarecimentos atinentes ao objeto, que venham a ser
solicitado pelos empregados da licitante;

b) Fiscalizar a execucao do contrato;

18.2- Cabera a licitante vencedora:

a) ser responsavel pelos danos causados diretamente a Administracao do TRT ou a ter-
ceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo quando da execucéo dos servicos objeto deste
Pregao Presencial, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou
ao acompanhamento pelo TRT;

b) responsabilizar-se por quaisquer danos causados diretamente aos equipamentos e
outros bens de propriedade do TRT;

c) arcar com a despesa decorrente de qualquer infracdo, seja qual for, desde que prati-
cada por seus empregados quando da execucao dos servigos objeto deste Pregao;

d) comunicar a Diretoria de Servigos Gerais deste TRT, por escrito, qualquer anormali-
dade de carater urgente e prestar os esclarecimentos que julgar necessario;
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e) assumir a responsabilidade por todos os encargos previdenciarios e obrigacées soci-
ais previstos na legislagao social e trabalhista em vigor, obrigando-se a salda-los na épo-
ca propria, vez que seus funcionarios nao manterao nenhum vinculo empregaticio com o
TRT;

f) assumir, também, a responsabilidade por todas as providéncias e obrigacdes estabele-
cidas na legislacao especifica de acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia da espé-
cie, forem vitima os seus funcionarios quando da execugdo dos servigos, ou em conexao
com ele, ainda que acontecido em dependéncia deste Orgéo;

g) assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civil ou penal, relaciona-
dos a prestacado dos servicos, originariamente ou vinculada por prevengao, conexao ou
continéncia;

h) assumir, ainda, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da
adjudicacao deste Edital.

i) apresentar a relacdo nominal dos trabalhadores que executardo os servicos
contratados decorrentes desta licitagéo.

19 - DO PAGAMENTO

19.1 — O pagamento do alimento sera realizado diretamente pelos consumidores.

19.2 — O pagamento da taxa de cessao sera realizado até o 5° (quinto) dia util do més
subsequente ao vencido, mediante GRU, no codigo 18811-5 devendo ser entregue uma

via a Diretoria de Servicos Gerais.

19.1.2 — Havendo multas contratuais a empresa devera apresentar a quitacado quando
realizar o pagamento da taxa de concessao;

20- DAS DISPOSICOES GERAIS

20.1 - Apds a declaragao do vencedor da licitagdo, ndo havendo manifestacdo dos lici-
tantes quanto a intengdo de interposicao de recurso, o Procedimento Licitatério sera
submetido ao Diretor-Geral para homologagéo.

20.2 - A critério do Tribunal Regional do Trabalho da 162 Regido a presente licitacdo po-
dera ser:

20.2.1 - Revogada, a juizo da Administracao, se for considerada inoportuna ou inconve-
niente ao interesse publico, decorrente de fato superveniente, devidamente comprovado,
pertinente e suficiente para justificar tal conduta;

20.2.2 - Anulada, se houver ilegalidade, de oficio ou por provocacao de terceiros, medi-
ante parecer escrito e devidamente fundamentado;
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20.3 - E facultado ao Pregoeiro ou a autoridade superior, em qualquer fase desta licita-
cao, promover diligéncias destinadas a esclarecer ou complementar a instrucao de as-
sunto relacionado ao presente procedimento licitatério.

20.4 — Quando todas as licitantes forem inabilitadas ou todas as propostas forem des-
classificadas, o Pregoeiro deste TRT podera, a seu juizo, fixar as participantes o prazo
de 08 (oito) dias uteis para apresentacao de nova documentacao ou de outras propos-
tas, escoimadas das causas de sua inabilitagdo ou desclassificacéo.

20.5 - As decisbes do Pregoeiro somente serdo consideradas definitivas apdés homologa-
cao pela autoridade competente do Tribunal Regional do Trabalho da 162 Regiao.

20.6 - Os casos omissos serao resolvidos pelo Pregoeiro, que decidird com base na le-
gislacao em vigor.

20.7 - As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administracdo, a finalidade e a seguranca da contratacao.

20.8 - Fica entendido que o presente Edital, seus anexos e toda documentacao da licita-
cao sao complementares entre si, de modo que quaisquer detalhes que se mencionem
em um documento e se omitam em outro serdo considerados especificados e validos.

20.9 - QOutras informacdes sobre a presente licitacdo e quaisquer dados necessarios a
complementacao das especificacées poderado ser obtidos junto ao Pregoeiro, no Servico
de Licitacdo do Tribunal Regional do Trabalho da 162 Regidao — Avenida Senador Vitorino
Freire 2001, Sobreloja, Areinha, telefones (98) 2109-9378 ou 2109-9421(fax), nos dias
Uteis, no horario das 8 as 17 horas ou via e-mail através do endereco eletronico
cpl@trt16.gov.br.

20.10 - O presente edital estara disponibilizado no site, www.trt16.gov.br do Tribunal Re-
gional do Regional do Trabalho da 162 Regiao.

Sao Luis, 13 de maio de 2010.

Raimundo Nonato Monteiro Filho
Pregoeiro do TRT da 162 Regido

Gisele Fernandes Azevedo Cutrim M2 Lidia Borges de Sousa
Equipe de Apoio Equipe de Apoio
ANEXO 1
TERMO DE REFERENCIA
1 - OBJETO:
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1.1 — A presente licitacdo tem por objeto a concessao de uso a titulo oneroso das instalagdes proprias
destinadas a prestagcao de servicos de restaurante do tipo self-service e lanchonete, a serem efetuados
no prédio-sede do Tribunal Regional do Trabalho da 16* Regido e na sede do Férum Astolfo Serra.

2 — VIGENCIA:

2.1 — O contrato com a empresa vencedora terd vigéncia de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado
por mais doze, limitado a 60 (sessenta meses). Tudo visando a obten¢do de precos e condigdes mais
vantajosas para a Administracdo Publica, conforme artigo 57, Il da Lei de Licitagdes e Contratos.

3 —LOCAL DA PRESTACAO DOS SERVICOS

3.1 — Os servigos serdo prestados em drea propria nos seguintes enderegos: sala do 1° andar do Tri-
bunal Regional do Trabalho, Avenida Vitorino Freire, 2001 - Areinha e em sala do térreo do Férum
Astolfo Serra, sito a Avenida Vitorino Freire, 150, com acesso pelo estacionamento dos servidores.

4 - JUSTIFICATIVA

4.1 — Permitir a exploragcdo dos espacos destinados a restaurante e lanchonete localizados na sede do
Tribunal do Trabalho da 16* Regido, bem como no Férum Astolfo Serra, visando oferecer refei¢des
e lanches nas proximidades do local do trabalho aos servidores das Casas, proporcionando a magis-
trados, servidores, estagidrios e usudrios do Tribunal Regional do Trabalho da 16* Regido e Férum
Astolfo Serra locais adequados para realizacdo de refeicdes e lanches com qualidade e precos com-
pativeis com o mercado.

5 - FUNDAMENTO LEGAL

5.1 — Lei n°® 8.666/1993, Lei n° 10.520/2002, Decreto Lei n°® 3.555/2000, o Cédigo de Defesa do
Consumidor, os preceitos de direito publico e, supletivamente, os principios da Teoria Geral dos
Contratos e as disposi¢cdes do Direito Privado.

6 - QUALIFICACAO TECNICA

6.1 — A empresa devera apresentar Certidao de Registro expedida pelo Conselho Regional de Nutri-
cionistas — CRN, da regido a que estiver vinculada, nos termos do Decreto 84.444 de 30 de janeiro
de 1980, que regulamenta o pardgrafo tnico do artigo 15 da Lei 6.583, de 20 de outubro de 1978,
comprovando a especializacdo da licitante na prestacdo de servigos objeto desta contratacao.
6.2 — Comprovante fornecido pela licitante de que possui em seu quadro permanente, profissional da
area de nutri¢ao detentor (a) de 1 (um) ou mais atestado(s) de responsabilidade técnica relativo(s) a
elaboracdo de carddpio e fiscalizacdo de preparo e fornecimento de refei¢cdes em caracteristicas
compativeis com as do objeto.
6.3 — A comprovagao do vinculo empregaticio do profissional com a licitante podera ser efetuada
por intermédio do Contrato Social, se sécio, ou da Carteira de Trabalho ou do Contrato de Trabalho.
6.4 — 01 (um) ou mais atestado de capacidade técnica do profissional que atuard como responsavel
técnico fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove ter executado ser-
vicos de caracteristicas semelhantes considerando de maior relevancia e valor significativo, objeto
desta licitacdo: elaboracdo de cardépio e fiscalizagdo de preparo e fornecimento de refeicoes.
6.5 — Deve ser apresentada também Certiddo de Vistoria das instalacdes destinadas ao restauran-
te/lanchonete, emitida pela Diretoria de Servigos Gerais deste TRT, (Anexo III). A vistoria deve ser
feita de forma que o licitante conhega todos os aspectos pertinentes aos servigos a serem executados,
devendo ser agendada através de contato pelos telefones (98)3218-9344/9345, com antecedéncia
minima de 2 (dois) dias da data marcada para a licitagao.
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7 - DAS CONDICOES ESPECIFICAS

7.1 — O fornecimento de refeicdes e lanches deverd ser em drea especialmente preparada para este
fim, tanto no prédio-sede do Tribunal Regional do Trabalho da 16* Regido, quanto no prédio do Fo6-
rum Astolfo Serra, de segunda a sexta-feira, nos seguintes hordarios:

Almocgo — das 11h30min as 14h30min;

Lanches — das 07h30min as 17h30min.

7.2 — A critério da Administracdo do Tribunal, o hordrio de atendimento poderd ser alterado a fim de
atender a casos excepcionais;

7.3 — Durante o recesso forense o restaurante do prédio sede fornecerd apenas lanche, e o do Férum

Astolfo Serra sera fechado;

7.4 — Nao serd permitida a venda ou exposicdo de bebidas alcodlicas nos Restaurantes e Lanchone-
tes, sob pena de rescisdo imediata do contrato;

7.5 — Magistrados, servidores e jurisdicionados serdo os usudrios dos restaurantes;

7.6 — O almoco deverd ser composto dos itens apresentados na tabela a seguir:

ITEM

COMPOSICAO MINIMA EXIGIDA

Saladas

Deverdo estar a disposi-
cdo dos usudrios: - trés
tipos de molhos para
saladas, servidos em
molheiras separadas;

- sementes de linhaca,
girassol, queijo ralado e
aveia

Alface e tomate (deverdo ser servidos todos os dias)

2 tipos de vegetais folhosos (acelga, chicoria, agrido, etc)

4 tipos de vegetais crus ndo folhosos (pimentdo, nabo, rabanete, pepi-
no)

4 tipos de vegetais cozidos (beterraba, cenoura, chuchu, etc.) um deles
poderd ser um tubérculo — batata, mandioca, etc.

2 tipos de saladas compostas (mais de trés componentes) com ou sem
maionese ou outro molho especial (rose, franc€s, mostarda com laran-
ja, mostarda com mel, de iogurte, italiano, etc.)

Acompanhamentos
quentes

Arroz branco

Arroz composto ou risotos (com legumes, a grega, galinhada, arroz de
carreteiro, etc.)

Arroz integral

Feijao simples

Feijdo com proteina animal (bacon, lingiiica, etc.

Pratos principais pro-
téicos

1 op¢ao de carne vermelha bovina (sem osso) — Alcatra, contra-filé,
coxdo mole, coxdo duro, patinho, lagarto, misculo deverdo ser utili-
zados de acordo com as preparacgoes.

1 opcdo de pescados — posta ou filé — filé de pescada amarela, robalo,
linguado, dourado

1 opc¢do de carne de aves — coxa e sobrecoxa desossada, peito de fran-
go, filé de aves.

1 opcao de carne suina, visceras ou carnes vermelhas com 0sso

Prato vegetariano

Prato vegetariano a base de soja e gliten

Guarnicoes

1 opcao de vegetal (ndo tubérculo) cozido ou refogado

1 op¢do a base de frituras, tortas, massas, farofa, purés ou tubérculos,
etc.

Grelhados (4 tipos de
cortes didrios, com peso
minimo de 180g depois
de pronto)

Filé mignon

Peito de frango sem pele e sem 0sso

Filé ou posta de abadejo, salmao, surubim, congro rosa, etc.

Alcatra, contrafilé e picanha (1 op¢do pelo menos diariamente)

Sobremesas

Frutas — 2 variedades, no minimo

Salda de frutas — composta por mamao, banana, maca e laranja
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Doces elaborados — 4 variedades, no minimo (paveés, tortas, pudins,
etc.)

Doces simples — 2 variedades, no minimo (gelatina, frutas em calda)
Sobremesas dietéticas — 2 variedades no minimo

7.7 — Os carddpios deverao ser apresentados juntamente com as especificacdes dos componentes que
fazem parte da receita das preparagdes compostas;

7.8 — A bebida e a sobremesa serdo pagas a parte — suco, por copo de 300ml, e sobremesas, por qui-
lograma. Sucos naturais de frutas in natura ou preparados a partir de polpas deverdo estar disponiveis
diariamente. Também deverd ser oferecida, gratuitamente, 4gua — em garrafao de 20 litros sobre su-
porte.

7.9 — A embalagem descartdvel de aluminio, para transporte de refeicdes, deve ser oferecida e co-
brada a parte, com opcao de talheres e pratos descartdveis;

7.10 — Nao serdo considerados pratos principais preparagdes nas quais carnes brancas ou vermelhas
ndo sejam o ingrediente principal, tais como arroz de carreteiro, paellas, galinhada, lasanhas, e ou-
tros.

7.11 — A CONCESSIONARIA colocard a disposi¢do dos usudrios, em cada mesa, em recipientes
apropriados, guardanapos;

7.12 — Devem estar a disposi¢do dos usudrios: sal, molho de pimenta, azeite, vinagre balsamico, vi-
nagre;

7.13 — Os talheres (garfo, faca) deverdo estar disponiveis em embalagens plésticas individuais;

7.14 — Todas as preparacdes expostas no balcdo de distribui¢ao deverdo ser identificadas por meio de
placas, etiquetas ou similares;

7.15 — O servico de lanchonete deverd dispor, em saches individuais, actcar e adocante artificial,
bem como de molhos (catchup, mostarda e maionese);

7.16 — Devera ser ofertada variedade de frutas na hora do almoco, sendo que para estas deve ser pra-
ticado preco por quilo diferenciado daquele para o almogo;

7.17 — Deverdo ser ofertadas, diariamente, no minimo duas sobremesas, as quais terdo seus precos
cobrados por por¢do, com preco estabelecido de acordo com o tipo apresentado;

7.18 — Os lanches ofertados devem sofrer variacao do carddpio a cada semana, obrigando-se a con-
cessiondria a oferecer, diariamente, no minimo, cinco tipos de salgados, cinco tipos de sucos de fru-
tas, cinco tipos de refrigerantes e 02 tipos de sanduiches;

7.19 — A empresa deverd preparar os alimentos usando a menor quantidade de 6leo possivel a fim de
prevenir as doencas cronico-degenerativas e fazer utilizacdo somente de dleos de origem vegetal;
evitando o reaproveitamento do 6leo utilizado;

7.20 — Os cardépios de almoco poderdo sofrer alteragdes levando-se em conta o comportamento dos
usudrios frente a alimentacao servida;

7.21 — A empresa deverd fixar em local visivel, no espaco destinado as refei¢des, carddpio semanal
do restaurante self-service, aprovado por nutricionista, observando a variedade minima que deve
compor a refeicao didria;

7.22 — A empresa deverd manter fixada, em local visivel, a tabela de precos de todos os itens encon-
trados na Lanchonete e o preco do quilograma da refeicao e das frutas;

7.23 — A empresa deverd cuidar para que ndo falte, durante o hordrio de atendimento, qualquer dos
itens programados para refeicao do dia;

7.24 — O prego da refei¢do por quilo, inclusive de grelhados, ndo podera ultrapassar R$ 26,40 (vinte
€ seis reais e quarenta centavos);

7.25 — O precgo de frutas, por quilo, ndo podera ultrapassar R$ 7,28 (sete reais e vinte e oito centa-
VOS);
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7.26 — A empresa, em sua proposta de preco, se comprometerd a efetuar pagamento mensal ndo infe-
rior a R$ 1.341,45 (um mil trezentos e quarenta e um reais e quarenta e cinco centavos) como 6nus
pela concessdo de uso do espaco fisico deste Tribunal;

7.27 — Os precos dos lanches nao poderdo ser maiores do que os sugeridos no ANEXO II;

7.28 — Deverao estar disponiveis cortes de carnes vermelhas e brancas para serem grelhadas durante
o horério de almoco, para aqueles que desejarem.

7.29 — Deverdo estar disponiveis diariamente, no minimo, 2 (dois) tipos de salgados fritos, 3 (trés)
tipos de salgados assados, 2 (dois) tipos de bolos simples e 1 (um) bolo confeitado recheado. Os ti-
pos de salgados e bolos disponiveis deverdo ser variados durante a semana. Todos os géneros neces-
séarios a preparacao de lanches e bebidas acima descritos deverdo estar disponiveis diariamente;

7.30 — O Restaurante do prédio sede vende diariamente, em média, 70 (setenta) refeicdes, no Férum
Astolfo Serra ndo foi possivel fazer uma estimativa de quantas refeicdes serdo vendidas, pois o espa-
co reservado ao restaurante nunca foi utilizado.

7.31 — A licitacdo terd como critério de julgamento o licitante que ofertar o maior lance pela taxa de
utilizacdo.

8 - DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

8.1 — O licitante vencedor receberd as instalagdes, mediante contrato de concessao de uso, apds se-
rem as mesmas vistoriadas pelas partes interessadas, de acordo com Declaracdo de Vistoria emitida
pela Diretoria de Servicos Gerais, conforme modelo do Anexo III.

8.2 — O TRT 16* Regido disponibilizard 8 CONCESSIONARIA os seguintes equipamentos:

8.2.1 - Restaurante/Lanchonete do prédio-sede:
° Duas splits de 40.000 BTUs;

. Ramal telefonico para ligacdes internas;

. Um exaustor para fogdo industrial.

8.2.2 — Restaurante/Lanchonete do Forum Astolfo Serra

. Ramal telefonico para ligacdes internas;

8.3 — O licitante vencedor devera complementar com os seguintes materiais € equipamentos, a ser
disponibilizado nos dois restaurantes:

Restaurante/Lanchonete | Restaurante/Lanchonete do Fo-

Discriminac¢io do TRT rum Astolfo Serra
1. Expositor térmico para self-service — 1 1
para distribui¢do de alimentos quentes;
2. Balanga para self-service; 1 1
3. Balanga para frutas 1 1
4. Extrator industrial de suco 1 1
5. Vitrine expositora natural; 1 1
6. Vitrine expositora refrigerada — para 1 1
saladas;
7. Chapa para sanduiche; 1 1
8. Forno de microondas; 1 1
9. Estufa para exposi¢do de salgados; 1 1
10. Liquidificador; 1 1
11. Freezer; 1 1
12. Geladeira 1 1
13. Fogdo industrial; 1 1
14. Filtro de dgua; 1 1
15. Mesas de fécil higienizacdo para o 13 30
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refeitorio (minimo);
16. Cadeiras de facil higienizagdo para o 50 120
refeitorio (minimo);

17. Utensilios, pratos e talheres suficien-
tes para atender a demanda

18. Um aparelho telefénico para liga- 1 1
¢des exclusivamente internas.
19. Caixa registradora emissora de cu- 1 1
pom fiscal
20. Miquina para pagamento por meio 1 1
eletronico*
21. Chapa para grelhados 1 1
*A maquina citada deverd aceitar, no minimo, duas bandeiras.

8.4 — No que se refere aos utensilios (item 17 da tabela apresentada acima) incluem-se panelas de
tamanhos variados, frigideiras, panelas de pressdo, colheres, conchas, espatulas, pregadores, escu-
madeiras, facas, garfos, pratos, copos, tdbuas de polipropileno, peneiras, rodos, prato, cestos grandes
para lixo (com tampa), panos de chdo e de prato, vasilhames com tampa em tamanhos variados para
acondicionamentos de produtos ndo pereciveis abertos, formas, assadeiras, recipientes para molhos,
porta guardanapos, galheteiros, recipientes para acondicionamento de paes e bolos. Tudo o que for
necessario para os servicos serem executados com eficiéncia visando a satisfacao dos usudrios.

8.5 — Podera a CONCESSIONARIA complementar sua cozinha com multiprocessador, forno elétri-
co e outros itens que proporcionem um atendimento eficaz.

8.6 — Nao serd permitido o uso de nenhum utensilio de madeira. Ex.: colheres de pau, rolete para
massas etc.

9 - DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

9.1 — Assinar, no prazo de dois dias tteis apds a convocagao, o contrato que vigera as relacdes entre
o licitante vencedor e este Tribunal.

9.2 — Colocar em funcionamento, no prazo de quinze dias a contar da assinatura do contrato, os res-
taurantes objeto do contrato.

9.3 — Responder pela manutenciao das dependéncias e instalacdes do Restaurante e Lanchonete, in-
clusive efetuando, diariamente, a higiene, a limpeza e a conservacdo de pisos, paredes, mesas, equi-
pamentos e todas as dependéncias, por sua inteira responsabilidade;

9.4 — Proceder a retirada do lixo, resultante de suas atividades, devidamente acondicionados em sa-
cos plasticos, quantas vezes se fizer necessdario, ndo sendo permitido permanecer coletores de lixo no
interior do restaurante. Caberd a empresa a aquisicao de material e/ou equipamentos necessarios;

9.5 — Realizar dedetizacdo a cada 6 meses, ou em menor prazo, caso as instalacdes apresentem-se
infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizacdo deverd ser feita sempre ao final do expediente da
sexta-feira sendo que a cozinha devera sofrer faxina geral no dia seguinte. Para isso a empresa lici-
tante devera escalar numero suficiente de funcionarios;

9.6 — Garantir adequadas condi¢des de saide para todos os funciondrios que estiverem prestando
servico ao TRT, através de exames de satude periddicos a cada 6 meses;

9.7 — Fornecer pelo menos 2 (dois) uniformes completos a cada um de seus empregados (calga, ca-
misa ou jaqueta, avental de pano ou napa, sapatos (fechados), gorro, touca, boné, luvas, méscara,
etc.), adequados as atividades de producao de refeicdes;

9.8 — Manter, por sua exclusiva responsabilidade, os funcionérios em servico, devidamente unifor-
mizados, os quais deverdo apresentar-se permanentemente limpos e asseados, quer no aspecto pesso-
al, quer no vestudrio e cal¢ado, evitando o uso de sandélias, substituindo-se imediatamente, inclusive
por solicitacdo do Tribunal, aquele que ndo preencher essa exigéncia. Todos os empregados deverdao
portar cartdo de identificacdo, do qual devera constar seu nome e funcao;

9.9 — Manter quadro de funciondrios no restaurante do TRT e do Férum Astolfo Serra constante de,

no minimo, em cada restaurante:
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cozinheiro;

auxiliar de cozinha;

balconista;

. caixa.

9.10 — Contratar funciondrios extras com a finalidade de substituir os que se encontrarem de férias,
descanso semanal, licengas, falta ao servico, demissao ou outros andlogos;

9.11 — Garantir a utilizacdo de matéria-prima adequada, dentro das condi¢des padrdes, bem como
seguir critérios higi€énico-sanitarios e nutricionais;

9.12 — Efetuar supervisdo rigorosa do processo de higienizacdo de bandejas, pratos e talheres visan-
do garantir a sanidade microbiolégica dos mesmos;

9.13 — Proceder a pintura, a cada 12 meses, do local destinado a drea de restaurante/lanchonete;

9.14 — Apresentar, quando da assinatura do contrato, relacdo nominal, com respectiva identificacao e
qualificacdo e a carga hordria dos empregados que serdo utilizados na execu¢do dos servigos. Qual-
quer eventual substitui¢do, exclusdo ou inclusdo deverd ser notificada a Unidade fiscalizadora do
contrato;

9.15 — Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens e do TRT pelo
pessoal encarregado da execugdo dos servigos;

9.16 — Responder, civil e criminalmente, por todos os danos, perdas e prejuizos que, por dolo ou
culpa no cumprimento do contrato, venham, direta ou indiretamente, provocar ou causar, por si ou
por seus empregados, a Administracio ou a terceiros;

9.17 — Entregar, mensalmente, a0 CONCEDENTE c6pia dos comprovantes de recolhimento do
INSS e do FGTS, entrega dos vales-transportes, bem como dos contracheques de seus empregados,
de modo a resguardar os direitos trabalhistas destes e a possivel responsabilizacdo subsididria da
Uniao, na forma do Enunciado n° 331 do Egrégio Tribunal Superior do Trabalho;

9.18 — A futura CONCESSIONARIA deverd manter as instalagdes e equipamentos, até o final do
ultimo dia de prazo da concessdo da area, em perfeitas condi¢des de conservagao e uso;

9.19 — a licitante vencedora devera obrigar-se para que ndo faltem, durante o horario de atendimento,
quaisquer dos itens constantes no carddpio minimo dos Anexos, deverd ser respeitado ainda pessoal
em numero suficiente para atendimento;

9.20 — apresentar, sem qualquer 6nus para o CONCEDENTE, no prazo maximo de 60 (sessenta)
dias, contados a partir do inicio da execucdo dos servicos, alvara de licenca de localizacdo e funcio-
namento e licenca sanitdria para funcionamento, sem prejuizo da apresentacdo de outras licencas
exigidas por lei;

9.21 — Serio de responsabilidade da CONCESSIONARIA todas e quaisquer despesas decorrentes do
uso de gas de cozinha;

9.22 — Todos os equipamentos devem ser submetidos a manutencdo preventiva a cada 6 meses;

9.23 — Realizar coleta seletiva de lixo, para tanto, disponibilizard coletores seletivos de trés cores
(cinza, azul e amarelo) em local apropriado, com separacdo em trés tipos: nao reciclavel (incluindo-
se o organico), papel e reciclaveis em geral (latas, plasticos e dleo de fritura). Os materiais oriundos
de cozinha devem ser higienizados;

9.24 — Reducao da utilizacdo de copos, talheres e pratos descartdveis, utilizando-se estes somente
quando solicitado ou quando o lanche for “para viagem”.

9.25 — A licitante vencedora deverd adotar todas as medidas que s@o pertinentes a manutencao area.
9.26 — Disponibilizar o servico “tele-entrega” para os produtos ofertados na lanchonete, devendo
efetuar a entrega em embalagens descartdveis com tampa, quando couber, de qualquer item nos seto-
res do Prédio sede do TRT e do prédio do Férum Astolfo Serra.

9.27 — O servico de entrega de lanches deverd estar disponivel entre os hordrios de Sh as 11h e das
14h as 18h.
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10 - ARMAZENAMENTO DA MATERIA PRIMA

10.1 — Os alimentos deverao ser armazenados com os cuidados de acondicionamento necessarios:
alimentos secos ou ndo-pereciveis;

frutas, verduras e legumes;

alimentos congelados;

leites e seus derivados e sobremesas a base de leite;

carnes, peixes e aves crus;

° alimentos cozidos;

10.2 — Produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos alimentos;

10.3 — Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados ou fora do prazo de validade
devem ser rejeitados;

10.4 — Substituir as borrachas das portas dos freezers e geladeiras sempre que ndo estiverem em per-
feito estado.

11 - PRE-PREPARO E PREPARO DAS REFEICOES

11.1 — Utilizag@o de alimentos tratados de forma higi€nica (ex: pasteurizados, fiscalizados pelas au-
toridades competentes, etc.);

11.2 — N3o permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por tempo prolongado a temperatura
ambiente;

11.3 — Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condi¢des de calor (em torno ou acima
de 60°C) ou de frio (em torno ou abaixo de 10°C);

11.4 — Lavar as maos constantemente, com agua, sabdo e escova destinada exclusivamente a esta
finalidade. A escova deverad ser substituida sempre que necessario;

11.5 — Utilizar sempre garfos ou pegadores na manipulacao dos alimentos prontos;

11.6 — Afastar da manipulacdo dos alimentos funciondrios que apresentem manchas, machucados e
alergias ou estiverem doentes;

11.7 — Exigir a manutencdo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e de-
pois das preparagoes;

11.8 — Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados. Os funciondrios devem lavar as
maos sempre que destampd-los ou remove-los;

11.9 — Evitar, na medida do possivel, demasiada manipulacao dos alimentos;

11.10 — Nunca apoiar as panelas no chao, caixote, ou latdes de lixo (mesmo quando vazias);

11.11 — Lavar frutas e verduras em dgua corrente e higienizi-las.

12 - ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE, DISTRIBUICAO E PREPARO

12.1 — Planejamento adequado das atividades de preparo, acondicionamento e transporte, de maneira
a estabelecerem periodos minimos de tempo entre as etapas, favorecendo o processo de distribuicao
e consumo o mais rapidamente possivel;

12.2 — Utilizacdo de veiculos fechados para o transporte das refei¢cdes, em condi¢des ideais de higie-
ne, sendo vedado o transporte das refei¢des juntamente com outros materiais e/ou pessoas;

12.3 — Utilizacdo obrigatdria de luvas, toucas, e mascaras descartdveis para os funcionarios que ma-
nipulam as refeicoes durante a distribuic@o nos balcdes térmicos;

12.4 — E vedada a utilizacdo de sobras de alimentos;

12.5 — Evitar o transporte de saladas e preparacdes com molhos, maionese, etc.;

12.6 — Devem ser garantidas condi¢des ideais de temperatura e tempo, ou seja, manutencao adequa-
da da temperatura da embalagem até a distribuicdo, no menor espago de tempo possivel;

12.7 — Retirar os alimentos do balcdo térmico tdo logo termine o horario de distribuicao.
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12.8 — O preparo das refeicdes serd realizado nas cozinhas de cada restaurante — TRT sede e Forum
Astolfo Serra. Itens que nao puderem ser processados ali deverdo ser transportados do local de sua
confec¢do para o Tribunal, sendo de inteira responsabilidade do adjudicatdrio o transporte dos ali-
mentos prontos para o restaurante. Este transporte deverd ser feito com estrita observancia das nor-
mas técnicas pertinentes, observando, inclusive as normas de transporte de alimentos no interior dos
prédios.

13 - DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE

13.1 — A Concedente obriga-se a entregar, imediatamente, apds a assinatura do termo contratual, as
instalacdes fisicas, elétricas e hidrdulicas, em perfeitas condi¢des para o uso pela CONCESSIONA-
RIA;

13.2 — A Concedente, através de sua Unidade fiscalizadora, devera realizar pesquisa bimestral junto
aos consumidores para verificar o grau de satisfacdo visando a melhoria dos servigos, o resultado
dessa pesquisa deverd ser encaminhado a Diretoria Geral para andlise e devidas providéncias;

13.3 — Proporcionar todas as facilidades indispensaveis a boa execu¢do dos servigos, inclusive per-
mitir o livre acesso dos profissionais da CONCESSIONARIA as dependéncias do TRT;

13.4 — Manter a fiscalizag¢ao do contrato;

13.5 — Fornecer atestados de capacidade técnica, quando solicitado, desde que atendidas as obriga-
cOes contratuais;

13.6 — A capacidade técnica serd auferida pela comprovacgdo do licitante possuir em seu quadro per-
manente, na data prevista para entrega da proposta, profissional da drea de Nutri¢do de nivel superior
ou outro devidamente reconhecido pela entidade competente, o licitante também devera ser detentor
de atestado de responsabilidade técnica por execucao de servico de caracteristicas semelhantes.

13.7 — Serdo de responsabilidade da concedente a manutencdo, conservacao e reparo das redes hi-
draulicas, elétricas e dos equipamentos pertencentes a CONCEDENTE, instalados nos ambientes —
objeto da concessao.

14 - DOS PRAZOS

14.1 — A proposta deverd apresentar prazo de validade ndo inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de abertura das propostas. Caso a proposta ndo contenha a validade ou esta seja inferior ao mi-
nimo estabelecido, serd entendida como vélida pelo prazo de 60 (sessenta) dias;

14.2 — O prazo da concessao serd de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por igual periodo, até
o limite de 60 (sessenta) meses, obedecidos o comandos da Lei 8.666/93.

15 - FISCALIZACAO DO CONTRATO

15.1 - Ficaré a cargo do titular da Diretoria de Servigos Gerais a fiscalizacdo e o acompanhamento
da execucdo do contrato, que deverd ter como parametro as obrigacdes assumidas pela CONCES-
SIONARIA e acordo com o estabelecido no instrumento contratual.

15.2 - O fiscalizador deverda encaminhar a Secretaria de Coordena¢do Administrativa, trimestralmen-
te, relatério sobre o desempenho da atividade em questao, relatando todas as ocorréncias.

15.3 - As falhas, irregularidades ou defeitos observados deverao ser sanados o mais rapidamente
possivel, sendo que as providéncias ou decisdes necessdrias a regularizacao da prestacdo do servigo
contratado, que ultrapassem a competéncia do responsavel pelo acompanhamento do contrato, deve-
rdo ser solicitadas ao Diretor Geral, em tempo hébil, para a ado¢dao das medidas convenientes.

16 - DOS PRECOS E TAXA
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16.1 — O valor ofertado para a taxa mensal pela utilizacdo da estrutura fisica ndo podera ser inferior
ao minimo exigido, mencionada no item 7.26.

17 - DO REAJUSTE

17.1-Os precos apresentados nas propostas s poderdo ser reajustados no prazo minimo de um ano, a
contar da apresentacdo da proposta, de acordo com a variacdo do Indice de Precos por Atacado —
Disponibilidade Interna — coluna 06 — Géneros Alimenticios, publicado pela Revista Conjuntura
Econdmica da Fundacdo Getulio Vargas, apds apresentacdo da demonstra¢do analitica da variacdo
dos componentes de custos do contrato, devidamente justificada ao Diretor Geral, somente podendo
ser colocado em vigor apds a anuéncia deste.

17.2 - Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao
possa mais ser utilizado, serd adotado em substituicdo o que vier a ser determinado pela legislacao
em vigor, a época.

17.3 - Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice ofi-
cial para reajustamento de preco.

17.4 - Caso os precos contratados, apds o cdlculo referente ao reajuste citado na condi¢do anterior,
venham a ser superiores ao cobrado pelos restaurantes ou lanchonetes explorados nos 6rgaos publi-
cos, as partes deverdo rever o preco para adequd-los as condigdes existentes no inicio do contrato
firmado.

17.5 - Fica a CONCESSIONARIA obrigada a apresentar meméria de célculo referente ao reajusta-
mento de precos sempre que esse Ocorrer.

18 - DAS INFRACOES E PENALIDADES

18.1 — As infracdes estdo descritas em tabela do Anexo VIII;

18.2 — Para efeito de aplicacdo de multas, as infragdes sao atribuidos graus, conforme a seguinte
tabela:

GRAU CORRESPONDENCIA
1 R$ 50,00
2 R$ 70,00
3 R$ 100,00
4 R$ 200,00
5 R$ 400,00
6 R$ 600,00

19 - DOS DESCONTOS SOBRE A TAXA MENSAL DE UTILIZACAO/DA AVALIACAO
TECNICA E DA PESQUISA DE SATISFACAO 3 )
CRITERIOS DA PESQUISA DE SATISFACAO E DA AVALIACAO TECNICA

19.1- A pesquisa de satisfacdo serd realizada, pelo menos uma vez a cada bimestre, em datas nao
conhecidas previamente pela contratada;

19.2 — Em cada aplicagdo da pesquisa serdo escolhidos aleatoriamente, no minimo, 30 usudrios do
restaurante;

19.3 — A pesquisa serd coordenada pelo fiscal do contrato;

19.4 — Os participantes da pesquisa serdo entrevistados pessoalmente por servidor da Diretoria de
Servicos Gerais.

19.5 — A Nota Geral da Pesquisa de Satisfacdo (NPS) serd calculada pelas seguintes férmulas:
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NPS =X ps
n

Onde:
¥ ps = somatoério das notas das pesquisas de satisfacdo aplicadas junto aos usudrios;
n = quantidade de usudrios entrevistados.

ps=2ni x 20
r

Onde:

ps = nota da pesquisa de satisfacdo;

X ni = somatério das notas dos itens de avaliagao;

r = quantidade de itens respondidos (exceto NSA*).

19.6 — O modelo a ser utilizado na pesquisa de satisfacdo estd no anexo V;

19.7 — A qualidade técnica sera avaliada por meio de supervisées e controles realizados
por equipe designada pela Diretoria de Servicos Gerais.

19.8 — Para fins de pontuacgéao as irregularidades serao classificadas em leve, média, grave
e gravissima.

19.9 — A Nota Geral da Avaliagdo Técnica sera obtida da seguinte forma:

NAT = 100 — =pd

Onde:
2 pd = somatério dos pontos descontados relativos as irregularidades verificadas nas su-
pervisdes e controles, conforme tabela abaixo.

19.10 — Nao havera limites de supervisoes a serem realizadas.

19.11 — Serao descontados os pontos daquele item que tiver trés ou mais infracdes no més, conforme
anexo VL

19.12 — Os parametros utilizados para a concessao do desconto sobre a taxa mensal de utilizacao
estdo descritos no anexo VIL

20 - DO PAGAMENTO PELA CONCESSAO DE USO
20.1 — A CONCESSIONARIA pagard a CONCEDENTE até o 5° dia tutil do més subseqiiente ao

vencido, o valor a taxa de cessdo de uso, mediante GRU no cddigo 18811-5, devendo ser entregue
uma via a Diretoria de Servicos Gerais.

21 - DAS DISPOSICOES FINAIS
21.1 — A Comissao de Licitagdes poderd, se assim entender necessario, promover diligéncias para a
obtencdo de confirmacdes e esclarecimentos complementares das empresas licitantes.

Sao Luis — MA, 03 de marco de 2010
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PA 409/2009
Fls.

TABELA DE PRECOS DOS PRODUTOS OFERTADOS
Preco e descri¢cao dos produtos ofertados na Lanchonete*

Produto Descricao Preco Maximo

Sucos de fruta e de polpas | Copo 300 ml — laranja, limdo, acerola, abaca- | R$ 3,00

variadas X1, etc.

Vitamina Copo 300 ml — frutas variadas RS 3,50

Queijo quente Pao de forma, queijo mussarela, manteiga ¢/ | R$ 2,50
sal

Misto quente Pao de forma, queijo mussarela, presunto, | R$ 2,50
manteiga c/ sal

Hamburguer Carne de hamburguer, pdo de hamburguer, | R$ 3,00
queijo mussarela, alface e tomate

Cheese burguer Carne de hamburguer, pdo de hamburguer, | R$ 3,00
queijo mussarela, alf
ace e tomate

Cachorro quente Pdo para cachorro quente, salsicha, carne mo- | R$ 2,50
ida, molho, ervilha, milho, queijo ralado, ba-
tata palha

Cheese filé Filé bovino, pao de hamburguer, queijo, pre- | R$ 4,50
sunto, tomate e alface

Cheese frango Filé de frango, pao de hamburguer, queijo, | R$ 4,25
presunto, tomate e alface

Cheese eggs Carne de hamburguer, pdao de hambirguer, | R$ 3,50
queijo, presunto, ovo, tomate e alface

Hamburguer de Frango Carne de frango p/ hambuirguer, alface, pao p/ | R$ 3,50
hamburguer, alface e tomate

Ovo frito 1 unidade R$ 0,75

Rocambole doce Fatia média RS 2,50

Rocambole salgado Fatia média R$ 2,50

P3do de queijo Unidade grande — 50g RS 2,30

Coxinha Unidade grande — 100g RS 2,50

Esfirra Unidade média — 100g R$ 2,50

Pastel Folhado Unidade média RS 2,50

Pastel de ricota Unidade grande — 100g R$ 2,50

Quibe Unidade média — 80g RS 2,50

Coxinha de frango com | Unidade grande — 100g R$ 2,50

catupiry

Empada Unidade média diametro de 6cm R$ 2,50

Enroladinho de salsicha Unidade média R$ 2,50

Enroladinho de queijo Unidade média RS 2,50

Enroladinho de queijo e | Unidade média R$ 2,50

presunto

Doce (brigadeiro, casadi- | Unidade grande RS$ 1,75

nho, coco)

Bolo chocolate com cober- | Fatia 125g R$ 4,00

tura chocolate(bolo com
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cobertura

Bolo branco — simples Fatia 125g R$ 1,80
Bolo de cenoura ¢/ cobertu- | Fatia 125g RS 1,80
ra de chocolate

Tortas doces (alema, flores- | Fatia 125g R$ 3,50

ta negra, tortas geladas, etc.
— com recheio

Pudim, manjar, musse Fatia de 100g ou copo com 100 ml R$ 2,60
Salada de fruta Copo com 300 ml RS 2,50
Leite integral e desnatado Copo com 300 ml RS 1,50
Refrigerante Copo com 300 ml R$ 1,50
Refrigerante Lata 350 ml R$ 2,20
Iogurte polpa fruta 200 ml R$ 2,50
Iogurte natural desnatado 200 ml RS 2,50
Agua mineral Copo 300 ml R$ 1,30
Pizza mussarela, presunto, | Unidade individual R$ 4,00
vegetariana, portuguesa,

frango

Sanduiche natural fran- | Pdo de forma integral ( 3 fatias), maionese | R$ 4,90
go/salada, frango/creme de | light, alface, tomate, ameixa, milho verde,
milho, presunto/salada, ri- | leite desnatado, ricota, peito de peru, peito de
cota/cenoura, atum/ovos, | frango desfiado, sal, etc.

ricota/ameixa, etc.
Mingau de milho Copo com 300 ml R$ 2,00
Sorvete, picolés Tabelado

*baseado em pesquisa de preco feita nos seguintes estabelecimento:Mateus supermercado, Dolce Grill, Uno e Due, Ros-
setti, Casa do Pao do Queijo, Pizzaria Internacional.

Preco e descricao das refeicoes

Produto Descricao Preco Maximo por quilo

Almoco Self-service R$ 26,40 (vinte e seis reais e quarenta centavos)

Frutas R$ 7,28 (sete reais e vinte e oito centavos)
ANEXO III

DECLARACAO DE VISTORIA DOS SERVICOS
Pregao Presencial n° 05/2010

Declaro que no dia __ [ /2010 a empresa
visitou as instalagdes onde funciona o restauran-
te/lanchonete deste Regional, localizado no Ed. Sede do TRT 16* Regido, na Avenida
Senador Vitorino Freire, 2001, 1° andar - Areinha — Sao Luis/MA e onde funcionara o
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restaurante/lanchonete no Forum Astolfo Serra, localizado na Avenida Senador Vito-
rino Freire, 150, térreo- Areinha — S3o Luis/MA e conheceu todas as implicacdes téc-
nicas para executar os servigos de restaurante e lanchonete, conforme Termo de Re-
feréncia e demais anexos ao edital.

Salada

Pratos Prin-
cipais

Prato Vege-
tariano

Guarnigdes

Sao Luis,

de

de 2010.

Representante do TRT 16 2 Regiao

Responsavel pela Empresa Licitante

Segunda

- Alface lisa

- Tomate

- Vagem cozida
- Chuchu cozido
- Repolho Roxo,
acelga e manga
- Vinagrete

- Contra fi-

1€ grelhado

- Frango cozido com
cebola e lingiiica

- Torta de camarao

- Carne cozida com
verdura

- Almondegas de
soja recheadas com
queijo

- Espaguete ao mo-
lho de manjericao

- Creme de espinafre
- Batata frita

ANEXO IV
SUGESTAO DE CARDAPIO
Terca Quarta Quinta
- Alface americana - Alface cres- |- Alface roxa
- Tomate pa - Tomate
- Agrido - Tomate - Cenoura crua
- Pimentdo cru - Nabo cru - Beterraba crua
- Cenoura cozida |com brotos - Brécolis
- Beterraba cozida |- Feijdo de - Salada penne
- Maionese de ba- |corda com legumes
tata com maca - Salada de marinados
Kani
- Maionese de
legumes
- Carne assada ao - Bife - Filé ao molho
molho demi glacé |4 milanesa madeira
- Frango a passari- |- Frango assa- | - Frango ao mo-
nho do lho de cebola
- Torta de caran- |- Moqueca - Peixe
guejo baiana a escabeche
-Frango cozido -Peixe frito -Carneiro cozido
-Dobradinha
- Calzone de ricota, |- Panqueca - Tomate assado
cenouras e passas |recheadade |recheado com
legumes ricota, alho e
azeite
- Talharim ao alho - Creme de - Macarr@o orien-
e 6leo abobora tal com legumes
Creme de macaxei- - Sufllé de - Puré de batata
ra chuchu - Repolho roxo e
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Sexta

- Alface lisa

- Tomate

- Pepino cru

- Couve-flor
-Tabule tropi-
cal

- Maionese de
macaxeira

- Lagarto assa-
do recheado
com calabresa
-Escalope de
frango

- Peixe a doré

- Pizza vegeta-
riana

- Creme de
cenoura

- Batata grati-
nada



-Pirdo

- Branco
- Branco com bréco-
lis

Arroz

- Preto
- Carioca com cala-
bresa

Feijao

Segunda

- Alface lisa

- Tomate

- Cebola

- Acelga, repolho e
abacaxi

- Tabule tropical

Salada

- Bife a rolé

- Frango grelhado
- Torta de camarao
-Cozidao

Pratos Prin-
cipais

Prato Vege-
tariano
- Quibe assado

Guarnicdes - Espaguete ao mo-
lho sugo

- Creme de macaxei-
ra

- - Farofa com bacon

Arroz - Branco

- Branco com macar-

rao

- Preto
- Carioca com legu-
mes

Feijao

- Jardineira de
legumes

- Branco
- Baido de dois

- Preto

- Repolho
a delicia
-Farofa

- Branco
- Colorido
chinés

- Preto com

- Carioca com abo- carne

bora e maxixe
-Fava com bacon

Terca
- Alface ameri-

cana com tomate,

ervilha e manga
ao molho de
laranja

- Couve- flor
cozida

- Maionese de
macaxeira

- Bife acebolado
- Strogonof de
frango

- Torta de caran-
guejo

-Galinha ao mo-
lho

- Polpetone de
carne recheado
com Ovos ao
molho sugo

- Espaguete a
carbonara

- Cuscuz de mi-
lho

- Batata doce

- Branco

- Branco com
vinagreira
-Arroz a grega
- Preto

- Fava com ba-
con

- Carioca

Quarta

- Alface crespa
- Tomate

- Ridcula

- Grao-de bico
- Batata com
ervilha

- Tropicalia

- Bisteca na cha-
pa

- Frango a xadrez
- Iscas de peixe
-Carneiro ao
molho

- Panqueca re-
cheada de legu-
mes ao molho
branco

- Macaxeira frita
- Bobo de legu-
mes

- Farofa com
couve

- Branco
- Branco com
cenoura e ervilha

- Preto com carne
- Fradinho
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branco refogados |- Macaxeira

- Branco
- Branco com
cenouras

- Preto

- Carioca com
lingiiica
-Tropeiro

Quinta

- Alface roxa
- Tomate

- Cenoura co-
zida

- Beterraba
cozida

- Vinagrete

- Maionese de
batata

- Iscas de carne
ao molho sugo
-Frango assado
com alecrim

- Lombo assa-
do
-Dobradinha

- Canelone de
abobrinha

- Panquecas de
carne ¢/molho
branco

- Soufl-

1€ a jardineira
- Creme de
agrido

- Branco

- Branco com
vagem

- Preto
- Carioca com
legumes

frita

- Branco
- Cuxa

- Preto
- Tropeiro
-Feijoada

Sexta

- Alface lisa

- Tomate

- Pepino

- Rabanete

- Repolho roxo
com abacaxi,
ricota e maione-
se

- Salada agridoce

- Filé ao molho
- Frango

a milanesa

- Peixe

a maranhense
com batata e
ovos cozidos

- Suflé de couve-
flor e sardinha

- Lasanha

4 Bolonhesa

- Pirdo

- Legumes grar-
tinados

- Branco
- Branco com
vinagreira

- Preto
- Feijoada



Salada

Pratos Prin-
cipais

Prato Vege-

tariano

Guarnigdes

Arroz

Feijao

Salada

Segunda

- Mix de folhas

- Tomate

- Acelga

- Repolho Roxo, acel-
ga e manga

- Chuchu cozido com
salsa e cebolinha

- Maionese de maca-
xeira

- Bife grelhado

- Frango empanado
- Bisteca suina
-COzidao

- Moranga recheada
com ricota e espina-
fre

- Batata doce carame-
lada

- Soufllé de cenoura

- Repolho roxo e
branco refogados
servido co rodelas de
laranja

- Branco
- Branco com brécolis

- Preto
- Carioca com legu-
mes

Segunda

- Alface lisa
- Vagem cozida
- Chuchu cozido com

Terca

- Alface lisa

- Tomate

- Agrido, pepino
e rabanete

- Brotos varia-
dos

- Salada de be-
rinjela

- Maionese de
legumes

- Bife

arolé caipira
(cenoura e va-
gem)

- Frango na
chapa

- Peixe grelhado
ao molho de
ervas
-Carneiro cozi-
do

- Strogonoff de
palmito

- Lasanha de
frango ao molho
branco

- Couve- flor a
milanesa

- Abobrinha
com pimentdes
refogados

- Branco
- Baido de dois

- Preto
- Fava com
bacon

Terca

- Alface ameri-
cana
- Agrido

Quarta

- Alface crespa

- Tomate

- Ricula

- Cenoura cozida
- Beterraba cozi-
da

- Salada agridoce

- Carne recheada
a escabeche

- Frango a caca-
dora c/batata e
cenoura

- Peixe frito

- Figado

-Frango ao mo-
Iho

- Suflé de bréco-
lis recheado com
sardinha

- Macarrao ao
creme branco
- Quibebe de
abobora

- Polenta frita
-Caruru

- Branco
- Carreteiro
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Quinta

- Alface roxa
- Tomate

- Cenoura ¢/
vagem na man-
teiga

- Grao —de-
bico

- Batata com
ervilha

- Salpicdo

- Escalope ao
molho becha-
mel e bacon

- Frango a
valénciana

- Sururu ao
leite de coco
-Peixe a baiana
(com leite de
coco e dendé)
-Dobradinha

- Carpaccio de
berinjela

- Batata grati-
nada com quei-
jo parmesao

- Puré de ce-
noura com
bacon

- Sufllé de
queijo
-Vatapa

- Branco

- Branco com
ervilhas

- Preto com carne |- Preto

- Fradinho

Quarta

- Alface crespa
- Nabo cru com
brotos
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- Carioca com
lingiiica
Quinta

- Alface roxa

- Tomate
- Repolho cru
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Sexta

- Alface ameri-
cana — Tomate

- Agrido, milho e
ervilhas

- Acelga com
frutas

- Maionese de
macarrdo (penne)
- Tabule tropical

- Bisteca ao for-
no

- Frango

a parmegiana

- Tomate assado
recheado com
atum

- Vatapa

- Farofa

- Talharim ao
alho e dleo
-Puré de batata

- Branco
- Risoto de fran-

go
- Feijoada
- Tropeiro

Sexta

- Alface lisa
- Tomate

- Pepino cru



Pratos Prin-
cipais

Prato Vege-
tariano

Guarnicoes

Arroz

Feijao

salsa, cebolinha e
- Salada picante de
- Salada de maga com

aipo e uva passa
- Vinagrete

- Bife grelhado ao
Frango grelhado ao
creme de cebola

- Lombo assado com

-Cozido de carne

- Almondegas de soja
recheadas com ricota

- Nhoque a bolonhesa
- Creme de espinafre
- Chuchu a delicia

- Branco com lentilha

- Pepino, horte-
13 e manjericao
- Pimentao cru
- Couve- flor
cozida

- Maionese de
macaxeira com
maga e uva
passa

- Lagarto reche-
ado com cala-
bresa

- Frango xadrez
- Bisteca suina
-Dobradinha

- Batata com
ricota e uva
passa

- Panqueca de
franco com
requeijao

- Jardineira de
legumes

- Talharim ao
sugo

- Branco

- Branco com
cenoura e ervi-
lha

- Preto - Preto com carne
- Carioca com |- Fradinho
legumes

ANEXO V

- Vagem cozida
- Feijdo de corda
com ervas e ce-
noura frita

- Salada de Kani
- Maionese de
legumes

- Picadinho de
carne de sol ¢/
calabresa
Frango com gen-
gibre, salsdo e
maca

- Pernil assado
-Carneiro cozido

- Quibe recheado
com berinjela e
catupiry

- Lasanha a bo-
lonhesa

- Brécolis ao
alho e 6leo

- Berinjela a
milanesa

- Branco
- Risoto de fran-

g0

Pesquisa de Satisfacao
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- Cenoura co-
zida

- Salada de
Kani e beterra-
ba

- Maionese de
batata com
atum

-Escalope ao
molho becha-
mel e bacon
-Espetinho de
frango com
legumes

- Bobo de
camarrao
-Frango ao
molho

- Strogonof de
carne de soja

- Batata frita
-Yakisoba

- Couve- flor
gratinada

- Branco

- Branco com
pimenta de
cheiro

- Preto
- Fava com
bacon

Modelo a ser utilizado na pesquisa de satisfacdo

Restaurante e Lanchonete do TRT

Julgue os seguintes aspectos do restaurante de acordo com a sua satisfagao.
Marque o numero correspondente, sendo:

1 — Muito insatisfeito
2 — Insatisfeito
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- Chicéria
- Salada agridoce
- Salpicdo

- Bife a parmegi-
ana

- Frango assado
com gergelim

- Filé de peixe
gratinado ao
molho de ervas
-Figado

- Torta de legu-
mes

- Farofa

- Banana a mila-
nesa

- Couve refogada
e rodelas de la-
ranja

- Puré de batata

- Branco

- Banco com
vinagreira

-Feijoada
- Tropeiro
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3 — Neutro
4 — Satisfeito
5 — Muito satisfeito
*NSA — Nao se aplica, pois nao posso julgar por nunca ter observado/experimentado
Itens de avaliacao Notas
3 4 5 | *NS
A

Almoco

Sabor dos alimentos

Apresentacdo dos alimentos

Variedade dos alimentos

Tempero das preparacdes

Quantidade de sal

Quantidade de gordura

Disponibilidade de azeite, sal, vinagre

Espera para se servir

Identificag¢do das preparacoes

Recolhimento de bandejas

Reposicdo de preparagdes/utensilios

Lanchonete

Variedade dos salgados/sanduiches

Sabor dos salgados/sanduiches

Apresentacdo dos salgados/sanduiches

Variedade dos bolos e tortas

Sabor dos bolos e tortas

Apresentacao dos bolos e tortas

Salada de frutas

Variedade dos sucos

Tele-entrega de lanches na sala

Geral

Organizagdo

Limpeza

Eficiéncia dos funcionarios

Cordialidade dos funcionarios

Apresentacdo dos funciondrios

Disponibilidade da nutricionista da empresa contrata-

da para esclarecimentos

Cordialidade da nutricionista da empresa contratada

Sugestdes/Criticas/Elogios:

ANEXO VI

Tabela de Pontos a ser descontados do item que tiver trés ou mais infracdes no més

apurada na pesquisa de avaliagao

Infracoes
Pontos a se-
Irregularidades rem descon-
tados
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N3ao cumprir o carddpio apresentado e autorizado 2
Auséncia de manuten¢do adequada de equipamentos por mais de 48 horas 2
Falta de apresentacao de lista atualizada com nomes dos funciondrios com ’
— | as respectivas fungdes
% Auséncia ou inadequacdo de placas/etiquetas de identificacdo das prepara- ’
“ | ¢coes
Precos cobrados nos itens da lanchonete em desacordo com o edital 2
Descumprimento dos horarios e abertura e fechamento dos refeitorios 2
Ineficiéncia na reposi¢ao das preparagdes durante as refei¢des 2
Funciondrios trajando uniformes sujos ou nao adequados a fung¢ao 5
Desorganizagao e/ou higieniza¢do inadequada de camaras frigorificas (piso, 5
paredes, portas, teto e estantes)
Desorganizacao e/ou higieniza¢@o inadequada de banheiros dos refeitérios 5
Inadequagdo de peso de salgados, doces, bolos, salada de frutas ou grelha- 5
dos em relagd@o ao previsto no edital.
(% Desorganizagao e/ou higienizac@o inadequada de banheiros e vestiarios dos 5
£: | funciondrios
Inadequacdo de areas/géneros/produtos de limpeza em estoque a temperatu- 5
ra ambiente e refrigerado
Deixar de manter profissional nutricionista nas dependéncias do restaurante 5
e lanchonete
Desorganizagao e/ou higienizag@o inadequada de dreas e equipamentos na 5
cozinha, lanchonete e refeitérios
Presenca de insetos mortos nas dreas de producdo e armazenamento de 7
alimentos
Funciondrios trabalhando sem carteira/atestado de satide vélidas 7
Presenca de odores ndo caracteristicos em geladeiras, freezers e cAmaras 7
Q frigorificas
<] . . .
S | Presenca de equipamentos danificados e sem manutengdo por mais de 48 7
horas
Nao recolher o lixo e/ou ndo acondiciond-lo de maneira adequada 7
Utilizagd@o inadequada de produtos préprios para a higienizacdo de hortali- 7
cas, frutas, utensilios e equipamentos
Nao coletar e/ou nao acondicionar adequadamente amostra didria de todas 10
as preparacoes servidas
Presenca de preparacdes prontas e ndo servidas armazenadas em qualquer 10
area
o | Presenca de insetos vivos nas dreas de produgéo e armazenamento de ali- 10
g mentos
| Ndo utilizagdo de produtos proprios para higieniza¢do de hortaligas, frutas, 10
5" | utensilios e equipamentos
© | Exposicdo de preparagdes nos balcdes de distribuicdo com temperaturas 10
inadequadas
Presenca de alimentos com prazo de validade vencido 10
Armazenamento inadequado de alimentos e prepara¢des em qualquer drea 10
Higiene pessoal de funciondrios inadequada 10
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Ocorréncia de casos de intoxicagdes alimentares ‘ 10 |
ANEXO VII

Parametros para a concessao de desconto sobre a taxa Mensal de Utilizacao

1. A concessdo de desconto sobre a taxa mensal de utilizacio obedecerd aos parametros
estabelecidos no quadro abaixo:

Nota Final de Desempenho (NF) Desconto (%)
90 a 100 100
80 a 89 50
70 a79 25
0a69 0

2. O desconto incidird sobre a diferenca entre a taxa mensal de utilizacdo consignada na proposta da
licitante vencedora e o limite minimo do valor do contrato, conforme a seguinte férmula:

TU =TP - (TP — valor do contrato) x D/100

Onde:

TU = taxa mensal de utilizacdo durante o bimestre seguinte ao da avaliacao;

TP = taxa mensal de utilizacdo consignada na proposta da licitante vencedora;

D = taxa de desconto (em %).

3. A Nota Final de Desempenho serd calculada bimestralmente e o respectivo desconto vigorara pelo
bimestre seguinte ao da avaliacdo.

4. O desconto ndo é cumulativo e observara o limite minimo do valor do contrato para a taxa mensal

de utilizacao.

ANEXO VIII
Tabela de multas

INFRACAO GRAU

1) Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢a maior ou caso fortuito, os servigos
contratuais por dia e por unidade de atendimento.

2) Cobrar precos maiores do que os fixados nas listas aprovadas, ou servir por¢des em
quantidade/peso inferiores aos normais, por vez.

3) Reutilizar géneros preparados e nao servidos em carddpio de dia subseqiiente, por dia. 3

4) Cobrar, ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servicos cobrados nas Unidades nao
autorizadas a tal cobranca, por vez.

5) Utilizar as dependéncias do Tribunal Regional do Trabalho da 16* Regido para fins di-
versos do objeto Contrato de Cessdo, por vez.

6) SERVIR BEBIDA ALCOOLICA EM DEPENDENCIA EM QUE ISSO SEJA VEDADO, POR VEZ.

7) Servir alimento contaminado ou deteriorado, por vez.

8) Manter funciondrio sem qualificacdo para a execucdo dos servicos, por empregado e por
dia.

AN NN~

9) Atrasar, sem justificativa, os inicios dos servi¢os objeto do Contrato de Cessao, por dia.

10) Deixar de:

a) Manter nutricionista nas dependéncias do Tribunal Regional do Trabalho da 16® Re- 2
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gido, por dia.

b) Providenciar a limpeza, higienizacdo, desinfec¢do e imunizagdo das dreas e instala-

coes utilizadas, ap6s a notificacdo do 6rgio fiscalizador e no prazo que foi fixado, por vez. 3
c) Manter empregado qualificado para responder perante o Tribunal Regional do Tra- 1
balho da 16® Regido, por vez.

d) Coletar amostra das prepara¢des ou deixar de conserva-la, por dia. 3
e) Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou incompativel com 1
as atribuicoes, por empregado e por dia

f) Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados impréprios 3
para o consumo, por dia.

g) Remover do local de preparacao e das camaras frigorificas os alimentos preparados e ’
nao servidos, por dia.

h) Manter lista de precos em lugar visivel, por dia. 1
1) Prestar a manutencdo aos equipamentos no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas,

contado da deteccao do defeito, ou comunicar ao setor fiscalizador do contrato as razdes de 1
impossibilitaram a realiza¢@o do reparo no prazo estipulado, por item e por dia.

1) Manter documentacgao legal, por vez. 1
k) Remover o lixo, por dia. 4
1) Deixar de recolher o valor da taxa mensal de utiliza¢do ou da conta telefonica, por 1
item por dia

m) Cumprir horério de funcionamento das unidades, determinado pelo érgao fiscaliza-

dor, por vez. 4
n) Cumprir determinagdo formal ou instru¢do complementar do 6rgdo fiscalizador, por ’
dia.

0) Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de )
multas, apds reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgao fiscalizador.

p) Cumprir o carddpio aprovado, sem prévia autorizacdo do 6rgao fiscalizador, por vez. 2
q) Responder, no prazo fixado, a solicitacdo ou requisi¢ao do setor de fiscalizagcao, por ’
vez

r) Apresentar cupom fiscal aos usudrios do restaurante/lanchonete, por vez 1
11) Permitir:

a) Presenca de empregado desuniformizado, mal apresentado ou descal¢o, por empre- 1
gado.

b) A presenca de empregado com carteira de saide desatualizada, por empregado e por 1
dia.
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ANEXO IX
Credenciamento
A Empresa , CNPJ ;
através do presente instrumento, credencia o Sr. , portador da
cédula de identidade n® , a participar da licitacdo instaurada pelo

Tribunal Regional do Trabalho da 162 Regido, na modalidade PREGAO PRESENCIAL n®
05/2010, na qualidade de representante legal, outorgando-lhe poderes para pronunciar-se
em nome da empresa, podendo formular propostas, dar lances, impetrar ou desistir de re-
cursos e praticar todos os demais atos inerentes ao certame.

Séao Luis, de de 2010.

Representante Legal

ANEXO X
Declaracao de Habilitagcao

Declaramos, para os fins de atendimento a Lei 10.520, de 17.07.2002, que estamos ciente
e cumprimos plenamente os requisitos de habilitacdo pertinentes a este Pregao Presenci-
al n2 05/2010.

Sao Luis, de de 2010.

Representante Legal

ANEXO XI

Modelo de declaracio para Microempresa e Empresa de Pequeno Porte
Pregao Presencial N°® 05/2010

A empresa , inscrita no CNPJ n®
, por intermédio de seu representante legal Sr.(a)
, portador(a) da Carteira de Identidade n®
e CPF n® , Declara, para fins legais ser microempre-
sa/empresa de pequeno porte nos termos da legislagéo vigente.

Sao Luis, de de 2010.

Representante Legal
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ANEXO XII

Declaracao — Inexisténcia de Trabalho de Menor
Pregao Presencial n® 05/2010

(nome da empresa),

inscrito no CNPJ n® , por intermédio de seu representan-
te legal o (a) Sr.(a) , portador(a) da Carteira
de Identidade n® e do CPF n® , De-

clara, para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993,
acrescido pela Lei n? 9.854, de 27 de outubro de 1999, que
( )- ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo
emprega menor de dezesseis anos.
( ) - emprega menor, a partir de quatorze anos, na condi¢do de aprendiz.

Séo Luis, de de 2010.

Representante Legal

ANEXO XII
Minuta de Contrato

CONTRATO TRT 162 REGIAO N __ /2010
PA N° 409/2009

CONTRATO DE CONCESSAO DE
USO PARA EXPLORAGAO DOS SERVIGOS DE LANCHO-
NETE E RESTAURANTE QUE FAZEM ENTRE SI A UNIAO,
POR INTERMEDIO DO TRIBUNAL REGIONAL DO TRABA-
LHO DA 162 REGIAQ, E A EMPRESA

Pelo presente instrumento particular de Contrato, a UNIAQ, por inter-
médio do TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 16* REGIAO, com sede na Av. Vito-
rino Freire n°® 2001, Areinha, nesta cidade, inscrito no CNPJ/MF sob o n°® 23.608.631/0001-93, dora-
vante denominado CONCEDENTE, neste ato, representado pela Exma. Desembargadora Presiden-
te, MARCIA ANDREA FARIAS DA SILVA e, do outro lado, a empresa
, com sede na , inscrita no CNPJ/MF sob o n°
, doravante denominada CONCESSIONARIA, neste ato representada pelo(a)
Sr.(a) , ajustam entre si o presente Contrato, de acordo com o constante no
PA-409/2009, mediante o Pregdo Presencial n.° 05/2010 e de conformidade com as normas estabele-
cidas pela Lei n° 8.666/93 e, subsidiariamente, na Lei Complementar n° 123/2006 e no Decreto n°
6.204/2007, o qual se regera pelas cldusulas e condi¢des que se seguem:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O presente contrato tem por objeto a concessdo de uso de drea para
exploracdo dos servicos de lanchonete e restaurante tipo ‘“‘self-service”, para funcionamento no
edificio sede do CONCEDENTE e na sede do Forum Astolfo Serra, com os materiais,
equipamentos e instalagdes necessdrios, tudo de acordo com as especificagdes contidas no Edital de
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Pregdo Presencial n® 05/2010 e seus anexos, partes integrantes deste contrato, independentemente de
transcricao.

Paragrafo Primeiro: Para exploragdo dos servicos objeto deste Contrato, o CONCEDENTE
fornecera a2 CONCESSIONARIA dgua e energia elétrica, ficando, no entanto, sob a
responsabilidade desta o pagamento de impostos, taxas, encargos trabalhistas e previdencidrios,
decorrentes do objeto do presente Contrato.

Paragrafo Segundo: A CONCESSIONARIA nio podera recobrar do CONCEDENTE as
despesas feitas com vistas ao uso do espaco fisico ocupado para o funcionamento do objeto deste
instrumento .

Paragrafo Terceiro: O CONCEDENTE disponibilizard 3 CONCESSIONARIA os seguintes
equipamentos:

I. Restaurante/Lanchonete do prédio-sede:
a) Dois aparelhos split de 40.000 BTU’s;
b) Ramal telefonico para ligagdes internas;
¢) Um exaustor para fogdo industrial.
II. Restaurante/Lanchonete do Férum Astolfo Serra:
a) Ramal telefonico para liga¢des internas;

Paragrafo Quarto: A CONCESSIONARIA deveri disponibilizar, em cada um dos dois
restaurantes/lanchonetes acima, os materiais e equipamentos de acordo com a descricdo abaixo (item
8.3 do Anexo I do Edital de Pregdo Presencial n.° 05/2010):

Restaurante/Lanchonete | Restaurante/Lanchonete
Discriminacio do TRT do Féorum Astolfo Serra
22. Expositor térmico para self- 1 1
service — para distribuicdo de ali-
mentos quentes;
23. Balanca para self-service; 1 1
24. Balanca para frutas 1 1
25. Extrator industrial de suco 1 1
26. Vitrine expositora natural; 1 1
27. Vitrine expositora refrigerada — 1 1
para saladas;
28. Chapa para sanduiche; 1 1
29. Forno de microondas;
30. Estufa para exposicdo de salga- 1 1
dos;
31. Liquidificador; 1 1
32. Freezer; 1 1
33. Geladeira 1 1
34. Fogao industrial; 1 1
35. Filtro de dgua; 1 1
36. Mesas de f4cil higienizacdo para o 13 30
refeitorio (minimo);
37. Cadeiras de fécil higienizacdo 50 120
para o refeitério (minimo);
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38. Utensilios, pratos e talheres sufi-
cientes para atender a demanda
39. Um aparelho telefonico para liga- 1 1
cOes exclusivamente internas.
40. Caixa registradora emissora de 1 1
cupom fiscal
41. Maquina para pagamento por 1 1
meio eletronico™®
42. Chapa para grelhados 1 1

*A madquina citada deverd aceitar, no minimo, duas bandeiras.

Paragrafo Quinto: No que se refere aos utensilios descritos no Pardgrafo Quarto, incluem-se
panelas de tamanhos variados, frigideiras, panelas de pressdo, colheres, conchas, espatulas,
pregadores, escumadeiras, facas, garfos, pratos, copos, tdbuas de polipropileno, peneiras, rodos,
pratos cestos grandes para lixo com tampa, panos de chdo e de prato, vasilhames com tampa em ta-
manhos variados para acondicionamentos de produtos ndo pereciveis abertos, formas, assadeiras,
recipientes para molhos, porta guardanapos, galheteiros, recipientes para acondicionamento de paes
e bolos e tudo o que for necessario para os servicos serem executados com eficiéncia visando a satis-
facdo dos usudrios.

Paragrafo Sexto: Poderdi a CONCESSIONARIA complementar sua cozinha com multiprocessa-
dor, forno elétrico e outros itens que proporcionem um atendimento eficaz.

Paragrafo Sétimo: Nio serd permitido o uso de nenhum utensilio de madeira, tipo: colheres de pau,
rolete para massas, etc.

Paragrafo Oitavo: As benfeitorias para serem realizadas pela CONCESSIONARIA nas
dependéncias das lanchonetes e/ou restaurantes dependerdo de prévia e expressa autorizacdo do
CONCEDENTE e ficario incorporadas ao imével, sem que assista 3 CONCESSIONARIA o
direito de reten¢ao ou de reclamar indenizagao a qualquer titulo.

Paragrafo Nono: Por conveniéncia, o CONCEDENTE poderd, a qualquer tempo, alterar a
localizagdo das lanchonetes e/ou restaurante, aumentar ou diminuir a drea ocupada, mediante
expressa comunicacdo a CONCESSIONARIA, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias.

Paragrafo Décimo: A CONCESSIONARIA é vedada a transferéncia do presente contrato no todo
ou em parte, a terceiros, sem prévio consentimento do CONCEDENTE, por escrito.

CLAUSULA SEGUNDA - DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

A CONCESSIONARIA obriga-se a:

I. Assinar o presente Contrato no prazo de 2 (dois) dias tteis apds a convocacao;
II. Colocar em funcionamento no prazo de 15 (quinze) dias a contar da assinatura do contrato
os restaurantes/lanchonetes objetos deste contrato.

III. Responder pela manutenc¢do das dependéncias e instalagdes do Restaurante e Lanchonete,
inclusive efetuando, diariamente, a higiene, a limpeza e a conservagdo de pisos, paredes,
mesas, equipamentos e todas as dependéncias, por sua inteira responsabilidade;

IV. Proceder a retirada do lixo, resultante de suas atividades, devidamente acondicionados em
sacos plasticos, quantas vezes se fizer necessario, ndo sendo permitido permanecer coleto-
res de lixo no interior do restaurante. Caberd a empresa a aquisi¢cdo de material e/ou equi-
pamentos necessarios;
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Realizar dedetizacdo a cada 6 (seis) meses, ou em menor prazo, caso as instalacdes apre-

sentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizacdo devera ser feita sempre ao fi-
nal do expediente da sexta-feira sendo que a cozinha devera sofrer faxina geral no dia se-
guinte. Para isso a CONCESSIONARIA deveri escalar ndmero suficiente de funcionarios;
Garantir adequadas condi¢des de satde para todos os funciondrios que estiverem prestando
servico ao CONCEDENTE, através de exames de saide periddicos a cada 6 (seis) meses;
Fornecer pelo menos 2 (dois) uniformes completos a cada um de seus empregados (calca,
camisa ou jaqueta, avental de pano ou napa, sapatos fechados, gorro, touca, boné, luvas,
madscara, etc.), adequados as atividades de producao de refei¢des;
Manter, por sua exclusiva responsabilidade, os funcionérios em servico, devidamente uni-
formizados, os quais deverdo apresentar-se permanentemente limpos e asseados, quer no
aspecto pessoal, quer no vestudrio e calcado, evitando o uso de sanddlias, substituindo-se
imediatamente, inclusive por solicitacdo do CONCEDENTE, aquele que nao preencher
essa exigéncia. Todos os empregados deverdo portar cartdo de identificagdo, do qual devera
constar seu nome e fun¢ao;
Manter quadro de funciondrios no restaurante do TRT e do Férum Astolfo Serra constante
de, no minimo, em cada restaurante:

a) Cozinheiro;

b) Auxiliar de cozinha;

¢) Balconista;

d) Caixa.
Contratar funciondrios extras com a finalidade de substituir os que se encontrarem de fé-
rias, descanso semanal, licengas, falta ao servigco, demiss@o ou outros andlogos;
Garantir a utilizacdo de matéria-prima adequada, dentro das condi¢des padrdes, bem como
seguir critérios higi€nico-sanitdrios e nutricionais;
Efetuar supervisdo rigorosa do processo de higienizacdo de bandejas, pratos e talheres vi-
sando garantir a sanidade microbiolégica dos mesmos;
Proceder a pintura, a cada 12 (doze) meses, do local destinado a &drea de restauran-
te/lanchonete;
Apresentar, quando da assinatura do contrato, relacio nominal, com respectiva identifica-
cdo e qualificacdo e a carga horaria dos empregados que serdo utilizados na execugdo dos
servicos, bem como notificar ao Fiscal do Contrato qualquer eventual substitui¢cdo, exclu-
sdo ou inclusio de funcionarios;
Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens do CONCE-
DENTE;
Responder, civil e criminalmente, por todos os danos, perdas e prejuizos que, por dolo ou
culpa no cumprimento do Contrato, venham, direta ou indiretamente, provocar ou causar,
por si ou por seus empregados, a Administracdo ou a terceiros;
Entregar, mensalmente, ao CONCEDENTE cé6pia dos comprovantes de recolhimento do
INSS e do FGTS, entrega dos vales-transportes, bem como dos contracheques de seus em-
pregados, de modo a resguardar os direitos trabalhistas destes e a possivel responsabiliza-
cdo subsididria da Unido, na forma do Enunciado n° 331 do Egrégio Tribunal Superior do
Trabalho;
Manter as instalacOes e equipamentos, até o final do ultimo dia de prazo da concessdo da
area, em perfeitas condicdes de conservagio e uso;
Obrigar-se para que ndo faltem, durante o horario de atendimento, quaisquer dos itens cons-
tantes no carddpio minimo dos Anexos, devendo ser respeitado ainda pessoal em nimero
suficiente para atendimento;
Apresentar, sem qualquer 6nus para o CONCEDENTE, no prazo maximo de 60 (sessenta)
dias, contados a partir do inicio da execuc¢do dos servigos, alvara de licenca de localizacdo e
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funcionamento e licenca sanitdria para funcionamento, sem prejuizo da apresentagdo de ou-
tras licengas exigidas por lei;

Responsabilizar-se por todas e quaisquer despesas decorrentes do uso de gas de cozinha;
Realizar a manutenc¢do preventiva de todos os equipamentos a cada 6 (seis) meses;

Realizar a coleta seletiva de lixo, disponibilizando coletores seletivos de trés cores (cinza,
azul e amarelo) em local apropriado, com separac@o em trés tipos: ndo reciclavel (incluin-
do-se o organico), papel e reciclaveis em geral (latas, pldsticos e 6leo de fritura). Os mate-
riais oriundos de cozinha devem ser higienizados;

Reduzir a utilizagdo de copos, talheres e pratos descartdveis, utilizando-se estes somente
quando solicitado ou quando o lanche for “para viagem”;

Adotar todas as medidas pertinentes 2 manutenc¢do area;

Disponibilizar o servico “tele-entrega” para os produtos ofertados na lanchonete, devendo
efetuar a entrega em embalagens descartdveis com tampa, quando couber, de qualquer item
nos setores do Prédio sede do CONCEDENTE e do prédio do Férum Astolfo Serra.

O servico de entrega de lanches deverd estar disponivel entre os hordrios de 9h as 11h e das
14h as 18h.

Pagar ao CONCEDENTE, até o 5° dia util do més subsequente ao vencido, o valor mensal
da taxa de concessdo, na forma da Cldusula Nona, mediante GRU no cddigo 18811-5,
devendo ser entregue uma via a Diretoria de Servicos Gerais do CONCEDENTE.

Ser responsdvel pelos danos causados diretamente a Administracio do CONCEDENTE ou
a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo quando da execugdo dos servigos objeto deste
contrato, nao excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou ao
acompanhamento pelo CONCEDENTE.

Responsabilizar-se por quaisquer danos causados diretamente aos equipamentos € outros
bens de propriedade do CONCEDENTE.

Arcar com a despesa decorrente de qualquer infracdo, seja qual for, desde que praticada por
seus empregados quando da execugao dos servicos objeto deste contrato.

Comunicar a Diretoria de Servigos Gerais deste CONCEDENTE, por escrito, qualquer
anormalidade de cardter urgente e prestar os esclarecimentos que julgar necessario.
Assumir a responsabilidade por todos os encargos previdencidrios e obrigacdes sociais
previstos na legislacdo social e trabalhista em vigor, obrigando-se a saldd-los na época
propria, vez que seus funciondrios ndo manterdo nenhum vinculo empregaticio com o
CONCEDENTE.

Assumir também a responsabilidade por todas as providéncias e obrigacdes estabelecidas
na legislacdo especifica de acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem
vitima os seus funciondrios quando da execucdo dos servicos, ou em conexdao com ele,
ainda que acontecido em dependéncia deste Orgio.

Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civil ou penal, relacionados a
prestacdo dos servicos, originariamente ou vinculada por prevencdo, conexao ou
continéncia.

Assumir, ainda, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da
adjudicacgdo deste contrato.

Apresentar a relacio nominal dos trabalhadores que executardo os servigos contratados
decorrentes desta licitacao.

Paragrafo Primeiro: Havendo multas contratuais, a CONCESSIONARIA deverd apresentar a
quitacdo quando realizar o pagamento da taxa de concessao.

Paragrafo Segundo: A inadimpléncia da CONCESSIONARIA com relacdo aos encargos
estabelecidos nos incisos XXXIII a XXXVI desta Cldusula ndo transferem ao CONCEDENTE a
responsabilidade por seu pagamento, nem poderd onerar o objeto desta Contrato, razao pela qual a
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COESSIONARIA renuncia expressamente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou
passiva, para com o CONCEDENTE.

CLAUSULA TERCEIRA - DAS OBRIGACOES DO CONCEDENTE

O CONCEDENTE se obriga a:

I. Entregar, imediatamente, apds a assinatura do termo contratual, as instalagdes fisicas, elé-
tricas e hidrdulicas, em perfeitas condi¢des para o uso pela cessiondria;

II. Realizar, através da sua Unidade fiscalizadora, pesquisa bimestral junto aos consumidores
para verificar o grau de satisfacdo visando a melhoria dos servigos, o resultado dessa pes-
quisa devera ser encaminhado a Diretoria Geral para anélise e devidas providéncias;

III. Proporcionar todas as facilidades indispensdveis a boa execu¢do dos servigos, inclusive
permitir o livre acesso dos profissionais da CONCESSIONARIA 3s dependéncias do
CONCEDENTE;

IV. Efetuar a fiscalizacdo do contrato, na forma da Clausula Oitava;

V. Fornecer atestados de capacidade técnica, quando solicitado, desde que atendidas as obri-
gacdes contratuais;

VI. Realizar a manutencdo, conservagao e reparo das redes hidrdulicas, elétricas e dos equipa-
mentos pertencentes a0 CONCEDENTE, instalados nos ambientes que sdo objeto da pre-
sente concessao.

CLAUSULA QUARTA - DA GARANTIA CONTRATUAL

A CONCESSIONARIA apresentard, em favor do CONCEDENTE, no
ato da assinatura deste instrumento, garantia contratual, dentre as modalidades previstas no item
13.2.1 do Edital de Pregdo Presencial n.° 05/2010, no valor de R$ ( ),
correspondente a 5% (cinco por cento) do valor global do contrato ( 12 ( doze) vezes o valor da taxa

de ocupacido), que lhe serd devolvida apés o cumprimento fiel dos termos contratuais, nos termos do
art. 56 da Lei n.° 8.666/93.

Paragrafo Primeiro: Se o valor da garantia for utilizado, total ou parcialmente, em pagamento de
qualquer obrigacdo, inclusive indenizagdo a terceiros, a CONCESSIONARIA devera proceder a

respectiva reposicao no prazo de 48 (quarenta e oito) horas, contadas da data em que for notificada
pelo CONCEDENTE.

Paragrafo Segundo: Em caso de alteracdo do valor do contrato a CONCESSIONARIA deveri

complementar, no prazo maximo de 10 (dez) dias consecutivos, o valor da garantia, de modo a que
corresponda a 5% (cinco por cento) do valor atualizado do contrato.

CLAUSULA QUINTA - DA VIGENCIA

O presente Contrato terd vigéncia de 12 (doze) meses, a contar da data
de sua assinatura, podendo ser prorrogado, a critério do CONCEDENTE, por igual periodo, até o
limite de 60 (sessenta) meses, obedecidos os critérios previstos no art. 57 da Lei n°® 8.666/93.

CLAUSULA SEXTA - DAS CONDICOES ESPECIFICAS

O fornecimento de refeicdes e lanches deverd ser em area especialmen-
te preparada para este fim, tanto no prédio-sede do Tribunal Regional do Trabalho da 16* Regido,
quanto no prédio do Férum Astolfo Serra, de segunda a sexta-feira, nos seguintes horarios:
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a) Almoco —das 11h30min as 14h30min;
b) Lanches — das 07h30min as 17h30min.

Paragrafo Primeiro: A critério do CONCEDENTE o horario de atendimento podera ser alterado a
fim de atender a casos excepcionais.

Paragrafo Segundo: Durante o recesso forense o restaurante do prédio sede fornecerd apenas lan-
che, e 0 do Férum Astolfo Serra sera fechado.

Paragrafo Terceiro: Nao serd permitida a venda ou exposi¢do de bebidas alcodlicas nos Restauran-
tes e Lanchonetes, sob pena de rescisao imediata do contrato.

Paragrafo Quarto: O almogo deverd ser composto dos itens apresentados na tabela a seguir (item
7.6 do Anexo I do Edital de Pregdo Presencial n.° 05/2010):

ITEM

COMPOSICAO MINIMA EXIGIDA

Saladas

Deverao estar a dispo-
sicdo dos usudrios: -
trés tipos de molhos
para saladas, servidos
em molheiras separa-
das;

- sementes de linhaca,
girassol, queijo ralado e
aveia

Alface e tomate (deverdo ser servidos todos os dias)

2 tipos de vegetais folhosos (acelga, chicoria, agrido, etc)

4 tipos de vegetais crus ndo folhosos (pimentdo, nabo, raba-
nete, pepino)

4 tipos de vegetais cozidos (beterraba, cenoura, chuchu, etc.)
um deles podera ser um tubérculo — batata, mandioca, etc.

2 tipos de saldas compostas (mais de trés componentes) com
ou sem maionese ou outro molho especial (rose, frances,
mostarda com laranja, mostarda com mel, de iogurte, italia-
no, etc.)

Acompanhamentos
quentes

Arroz branco

Arroz composto ou risotos (com legumes, a grega, galinhada,
arroz de carreteiro, etc.)

Arroz integral

Feijao simples

Feijdo com proteina animal (bacon, lingiiica, etc.

Pratos principais pro-
téicos

1 opcdo de carne vermelha bovina (sem osso) — Alcatra, con-
tra-filé, coxao mole, coxao duro, patinho, lagarto, muisculo
deverdo ser utilizados de acordo com as preparagdes.

1 opg¢ao de pescados — posta ou filé — filé de pescada amare-
la, robalo, linguado, dourado

1 opcao de carne de aves — coxa e sobrecoxa desossada, peito
de frango, filé de aves.

1 op¢do de carne suina, visceras ou carnes vermelhas com
0SS0

Prato vegetariano

Prato vegetariano a base de soja e gliten

Guarnicoes

1 opcao de vegetal (ndo tubérculo) cozido ou refogado

1 opcdo a base de frituras, tortas, massas, farofa, purés ou
tubérculos, etc.

Grelhados (4 tipos de
cortes diarios, com
peso minimo de 180g
depois de pronto)

Filé mignon

Peito de frango sem pele e sem 0sso

Filé ou posta de abadejo, salmao, surubim, congro rosa, etc.

Alcatra, contrafilé e picanha (1 opcdo pelo menos diariamen-
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te)

Sobremesas Frutas — 2 variedades, no minimo

Salada de frutas — composta por mamao, banana, maga e
laranja

Doces elaborados — 4 variedades, no minimo (pavés, tortas,
pudins, etc.)

Doces simples — 2 variedades, no minimo (gelatina, frutas
em calda)

Sobremesas dietéticas — 2 variedades no minimo

Paragrafo Quinto: Os carddpios deverdo ser apresentados juntamente com as especificacdes dos
componentes que fazem parte da receita das preparacdes compostas;

Paragrafo Sexto: A bebida e a sobremesa serdao pagas a parte — suco, por copo de 300ml, e sobre-
mesas, por quilograma. Sucos naturais de frutas in natura ou preparados a partir de polpas deverao
estar disponiveis diariamente. Também devera ser oferecida, gratuitamente, 4gua — em garrafao de
20 litros sobre suporte.

Paragrafo Sétimo: A embalagem descartdvel de aluminio, para transporte de refeicdes, deve ser
oferecida e cobrada a parte, com op¢ao de talheres e pratos descartaveis.

Paragrafo QOitavo: Nao serdo considerados pratos principais preparacdes nas quais carnes brancas
ou vermelhas ndo sejam o ingrediente principal, tais como arroz de carreteiro, paellas, galinhada,
lasanhas, e outros.

Paragrafo Nono: A CONCESSIONARIA colocaré 2 disposicdo dos usudrios, em cada mesa, em
recipientes apropriados, guardanapos.

Paragrafo Dez: Devem estar a disposi¢do dos usudrios: sal, molho de pimenta, azeite, vinagre bal-
samico, vinagre.

Paragrafo Onze: Os talheres (garfo, faca) deverdo estar disponiveis em embalagens plasticas indi-
viduais.

Paragrafo Doze: Todas as preparagdes expostas no balcdo de distribuicdo deverdo ser identificadas
por meio de placas, etiquetas ou similares.

Paragrafo Treze: O servico de lanchonete devera dispor, em saches individuais, acticar e adogante
artificial, bem como de molhos (catchup, mostarda e maionese).

Paragrafo Catorze: Devera ser ofertada variedade de frutas na hora do almogo, sendo que para es-
tas deve ser praticado preco por quilo diferenciado daquele para o almogo.

Paragrafo Quinze: Deverdo ser ofertadas, diariamente, no minimo duas sobremesas, as quais terdo
seus precos cobrados por por¢do, com prego estabelecido de acordo com o tipo apresentado.
Paragrafo Dezesseis: Os lanches ofertados devem sofrer variagdo do carddpio a cada semana, obri-
gando-se a CON CESSIONARIA a oferecer, diariamente, no minimo, cinco tipos de salgados, cinco
tipos de sucos de frutas, cinco tipos de refrigerantes e 02 tipos de sanduiches.
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Paragrafo Dezessete: A CONCESSIONARIA deverd preparar os alimentos usando a menor quan-
tidade de 6leo possivel a fim de prevenir as doencas cronico-degenerativas e fazer utilizacdo somen-
te de 6leos de origem vegetal; evitando o reaproveitamento do 6leo utilizado.

Paragrafo Dezoito: Os cardipios de almoco poderdo sofrer alteracdes levando-se em conta o com-
portamento dos usudrios frente a alimentacao servida.

Paragrafo Dezenove: A CONCESSIONARIA deveri fixar em local visivel, no espaco destinado
as refeicdes, carddpio semanal do restaurante self-service, aprovado por nutricionista, observando a
variedade minima que deve compor a refei¢do didria.

Paragrafo Vinte: A CONCESSIONARIA dever4 manter fixada, em local visivel, a tabela de pre-
cos de todos os itens encontrados na Lanchonete e o pre¢o do quilograma da refeicdo e das frutas.

Paragrafo Vinte e um: A CONCESSIONARIA deveri cuidar para que ndo falte, durante o horario
de atendimento, qualquer dos itens programados para refeicao do dia.

Paragrafo Vinte e dois: O preco da refei¢do por quilo, inclusive de grelhados nao podera ultrapas-
sar R$ ( ).

Paragrafo Vinte e trés: O preco de frutas, por quilo, ndo podera ultrapassar R$ ( ).

Paragrafo Vinte e quatro: A empresa, em sua proposta de precos, se comprometera a efetuar o pa-
gamento mensal de R$ ( ) como Onus pela concessdo de uso do espaco fisico do
CONCEDENTE.

Paragrafo Vinte e cinco: Os precos dos lanches ndo poderdo ser maiores dos que os previstos na
tabela abaixo (Anexo II do Edital de Pregdo Presencial n.° 05/2010), ressalvada a possibilidade de
reajuste previsto na Cldusula Décima:

Produto Descricao Preco

Sucos de fruta e de
polpas variadas

Copo 300 ml — laranja, limao, acerola, abacaxi, etc.

Vitamina

Copo 300 ml — frutas variadas

Queijo quente

P3o de forma, queijo mussarela, manteiga c/ sal

Misto quente

Pao de forma, queijo mussarela, presunto, manteiga c/
sal

Hamburguer

Carne de hamburguer, pao de hamburguer, queijo
mussarela, alface e tomate

Cheese burguer

Carne de hamburguer, pao de hamburguer, queijo
mussarela, alface e tomate

Cachorro quente

Pao para cachorro quente, salsicha, carne moida, mo-
lho, ervilha, milho, queijo ralado, batata palha

Cheese filé

Filé bovino, pao de hamburguer, queijo, presunto,
tomate e alface

Cheese frango

Filé de frango, pao de hambiirguer, queijo, presunto,
tomate e alface

Cheese eggs Carne de hamburguer, pdao de hamburguer, queijo,
presunto, ovo, tomate e alface
Hamburguer de | Carne de frango p/ hamburguer, alface, pdo p/ ham-
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Frango

burguer, alface e tomate

Ovo frito

1 unidade

Rocambole doce

Fatia média

Rocambole salgado

Fatia média

P3o de queijo

Unidade grande — 50g

Coxinha Unidade grande — 100g
Esfirra Unidade média — 100g
Pastel Folhado Unidade média

Pastel de ricota Unidade grande — 100g
Quibe Unidade média — 80g

Coxinha de frango
com catupiry

Unidade grande — 100g

Empada

Unidade média didmetro de 6cm

Enroladinho de
salsicha

Unidade média

Enroladinho de
queijo

Unidade média

Enroladinho de
queijo e presunto

Unidade média

Doce (brigadeiro,
casadinho, coco)

Unidade grande

Bolo chocolate com
cobertura chocolate
(bolo com cobertu-
ra

Fatia 125¢g

Bolo branco — sim-
ples

Fatia 125¢g

Bolo de cenoura ¢/
cobertura de choco-
late

Fatia 125¢g

Tortas doces (ale-
ma, floresta negra,
tortas geladas, etc.
— com recheio

Fatia 125¢g

Pudim, manjar, | Fatia de 100g ou copo com 100 ml
musse

Salada de fruta Copo com 300 ml
Leite integral e | Copo com 300 ml
desnatado

Refrigerante Copo com 300 ml
Refrigerante Lata 350 ml
Iogurte polpa fruta | 200 ml

Iogurte natural des- | 200 ml

natado

Agua mineral Copo 300 ml

Pizza mussarela, | Unidade individual

presunto, vegetari-
ana, portuguesa,
frango

Sanduiche natural

Pao de forma integral ( 3 fatias), maionese light, alfa-
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frango/salada, fran- | ce, tomate, ameixa, milho verde, leite desnatado, rico-
go/creme de milho, | ta, peito de peru, peito de frango desfiado, sal, etc.

presunto/salada,
ricota/cenoura, a-
tum/ovos, rico-

ta/ameixa, etc.

Mingau de milho Copo com 300 ml

Sorvete, picolés

Paragrafo Vinte e seis: Deverdo estar disponiveis cortes de carnes vermelhas e brancas para serem
grelhadas durante o horario de almocgo, para aqueles que desejarem. Os grelhados serdo pagos a parte
e no valor de R$ ( ).

Paragrafo Vinte e sete: Deverdo estar disponiveis diariamente, no minimo, 2 (dois) tipos de salga-
dos fritos, 3 (trés) tipos de salgados assados, 2 (dois) tipos de bolos simples e 1 (um) bolo confeitado
recheado. Os tipos de salgados e bolos disponiveis deverdo ser variados durante a semana. Todos os
géneros necessdrios a preparacdo de lanches e bebidas acima descritos deverdo estar disponiveis
diariamente.

CLAUSULA SETIMA - DA EXECUCAO DOS SERVICOS

1.

I. ARMAZENAMENTO DA MATERIA PRIMA

Os alimentos deverdo ser armazenados com os cuidados de acondicionamento necessarios:
a) Alimentos secos ou ndo-pereciveis;
b) Frutas, verduras e legumes;
¢) Alimentos congelados;
d) Leites e seus derivados e sobremesas a base de leite;
e) Carnes, peixes e aves crus;
f) Alimentos cozidos;

Produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos alimentos.

Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados ou fora do prazo de validade
devem ser rejeitados.

Substituir as borrachas das portas dos freezers e geladeiras sempre que ndo estiverem em per-
feito estado.

II. PRE-PREPARO E PREPARO DAS REFEICOES

1.

2.

b

Utilizag@o de alimentos tratados de forma higi€nica (ex: pasteurizados, fiscalizados pelas au-
toridades competentes, etc.);

Nao permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por tempo prolongado a temperatura
ambiente;

Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condi¢des de calor (em torno ou acima
de 60°C) ou de frio (em torno ou abaixo de 10°C);

Lavar as maos constantemente, com dgua, sabao e escova destinada exclusivamente a esta fi-
nalidade. A escova devera ser substituida sempre que necessario;

Utilizar sempre garfos ou pegadores na manipula¢iao dos alimentos prontos;

Afastar da manipulacdo dos alimentos funciondrios que apresentem manchas, machucados e
alergias ou estiverem doentes;
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7. Exigir a manutencdo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e de-
pois das preparagdes;

8. Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados. Os funciondrios devem lavar as
maos sempre que destampd-los ou removeé-los;

9. Evitar, na medida do possivel, demasiada manipulacdo dos alimentos;

10. Nunca apoiar as panelas no chao, caixote, ou latdes de lixo (mesmo quando vazias);

11. Lavar frutas e verduras em 4dgua corrente e higieniza-las.

III. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE, DISTRIBUICAO E PREPARO

1.

Planejamento adequado das atividades de preparo, acondicionamento e transporte, de
maneira a estabelecerem periodos minimos de tempo entre as etapas, favorecendo o pro-
cesso de distribui¢do e consumo o mais rapidamente possivel;

Utilizacdo de veiculos fechados para o transporte das refeicdoes, em condicdes ideais de
higiene, sendo vedado o transporte das refeicOes juntamente com outros materiais e/ou
pessoas;

Utilizacdo obrigatoéria de luvas, toucas, e mascaras descartdveis para os funciondrios que
manipulam as refeicdes durante a distribui¢do nos balcdes térmicos;

E vedada a utilizacdo de sobras de alimentos;

Evitar o transporte de saladas e preparacdes com molhos, maionese, etc.;

Devem ser garantidas condicdes ideais de temperatura e tempo, ou seja, manutencao ade-
quada da temperatura da embalagem até a distribui¢cdo, no menor espaco de tempo possi-
vel;

Retirar os alimentos do balcao térmico tdao logo termine o horario de distribui¢do.

O preparo das refei¢des serd realizado nas cozinhas de cada restaurante — TRT sede e F6-
rum Astolfo Serra. Itens que ndo puderem ser processados ali deverdo ser transportados
do local de sua confeccdo para o restaurante respectivo, sendo de inteira responsabilidade
da CONCESSIONARIA o transporte dos alimentos prontos para o restaurante. Este
transporte devera ser feito com estrita observancia das normas técnicas pertinentes, ob-
servando, inclusive as normas de transporte de alimentos no interior dos prédios.

CLAUSULA OITAVA - DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO

A fiscaliza¢do e o acompanhamento da execucdo do contrato ficard a cargo

de servidor da Administracdo do CONCEDENTE especialmente designado, na forma do art. 67 da
Lei n.° 8.666/93, o qual deverd ter como pardmetro as obrigagdes assumidas pela CONCESSIO-
NARIA e acordo com o estabelecido neste instrumento contratual.

Paragrafo Primeiro: Cabera ao Fiscal do contrato, dentre outras medidas inerentes as suas
atribuicdes:

a)
b)
c)
d)
e)
f)

g
h)

Exigir o cumprimento de cldusulas contratuais.

Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no presente edital;

Fazer vistorias didrias no refeitdrio e dreas afins;

Relatar as ocorréncias que exijam a comunicagdo as autoridades de fiscalizag@o sanitaria;
Anotar todas as queixas para serem examinadas;

Verificar a quantidade e a qualificagdo dos funciondrios da CONCESSIONARIA;

Propor, quando julgar necessario, vistoria a ser realizada pela Saude Publica;

Realizar vistorias didrias para exame das condicdes de conservacdo das instalagdes e da con-
servacdo e funcionamento dos equipamentos, mobilidrio, aparelhos e instrumentos disponibili-
zados pelo CONCEDENTE;
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i) xigir ‘os comprovantes de recolhimento de FGTS, INSS e GRU emitidas pela CONCES-
SIONARIA;
J)  Fiscalizar o acondicionamento de lixo e outros residuos nos contéineres e dreas adjacentes;

k)  Verificar a adequacdo do quantitativo de pessoal as atividades desenvolvidas pela CONCES-
SIONARIA;

Paragrafo Primeiro: A CONCESSIONARIA deverd manter preposto, durante todo o periodo de
funcionamento didrio, aceito pela Administracdo do CONCEDENTE, durante o periodo de vigéncia
deste Contrato, para representd-la na execucao dos servigos ora tratados.

Paragrafo Segundo: O Fiscal deverd encaminhar a Secretaria de Coordenagdo Administrativa, tri-
mestralmente, relatério sobre o desempenho da atividade em questao, relatando todas as ocorréncias.

Paragrafo Terceiro: As falhas, irregularidades ou defeitos observados deverdo ser sanados o mais
rapidamente possivel, sendo que as providéncias ou decisdes necessdrias a regularizacdo da presta-
cdo do servigco contratado, que ultrapassem a competéncia do responsavel pelo acompanhamento do
contrato, deverdo ser solicitadas ao Diretor Geral, em tempo habil, para a ado¢do das medidas con-
venientes.

CLAUSULA NONA - DAS DESPESAS E DO PAGAMENTO

Este Contrato de Concessdao ndo gerard qualquer despesa para o
CONCEDENTE.

Paragrafo Primeiro: Os servigos de restaurante e de lanchonete serdo pagos diretamente pelo
usudrio a CONCESSIONARIA, nos caixas dos respectivos estabelecimentos.

Paragrafo Segundo: A CONCESSIONARIA pagard a0 CONCEDENTE a taxa de concessio de
uso, no valor de R$ ( ), até o 5.° (quinto) dia util do més
subseqiiente ao vencido, mediante Guia de Recolhimento da Unido (GRU), no cédigo 18811-5,
devendo ser entregue uma via a Diretoria de Servigos Gerais do CONCEDENTE, para fins de
atesto do pagamento.

CLAUSULA DECIMA - DO REAJUSTE

Os precos apresentados na proposta da CONCESSIONARIA, s6 po-
derdo ser reajustados no prazo minimo de um ano, a contar da apresentacdo da proposta, de acordo
com a variagdo do Indice de Precos por Atacado — Disponibilidade Interna — coluna 06 — Géneros
Alimenticios, publicado pela Revista Conjuntura Econdmica da Fundacdo Getilio Vargas, apds a-
presentacdo da demonstracdo analitica da variagdo dos componentes de custos do contrato, devida-
mente justificada, ao Diretor Geral do érgio CONCEDENTE, somente podendo ser colocado em
vigor apds a anuéncia deste e celebracdo do respectivo Termo Aditivo.

Paragrafo Primeiro: Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qual-
quer forma nao possa mais ser utilizado, serd adotado em substitui¢do o que vier a ser determinado
pela legislagdao em vigor, a época.

Paragrafo Segundo: Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo

novo indice oficial para reajustamento de preco.
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Paragrafo Terceiro: Caso os precos contratados, apds o cdlculo referente ao reajuste citado na con-
dicao anterior, venham a ser superiores ao cobrado pelos restaurantes ou lanchonetes explorados nos
orgdos publicos, as partes deverdo rever o preco para adequa-los as condi¢des existentes no inicio do
contrato firmado.

Paragrafo Quarto: Fica a CONCESSIONARIA obrigada a apresentar memoria de cédlculo referen-
te ao reajustamento de pre¢os sempre que esse Ocorrer.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA PESQUISA DE SATISFACAO E DOS
DESCONTOS SOBRE A TAXA MENSAL DE UTILIZACAO

A pesquisa de satisfagdo serd realizada, pelo menos uma vez a cada
bimestre, em datas ndo conhecidas previamente pela CONCESSIONARIA.

Paragrafo Primeiro: Em cada aplicacdo da pesquisa serdo escolhidos aleatoriamente, no minimo,
30 usudrios do restaurante.

Paragrafo Segundo: A pesquisa sera coordenada pelo fiscal do contrato.

Paragrafo Terceiro: Os participantes da pesquisa serao entrevistados pessoalmente por servidor da
Diretoria de Servicos Gerais.

Paragrafo Quarto: A Nota Geral da Pesquisa de Satisfacdo (NPS) serd calculada pelas seguintes
férmulas:

1) NPS =X ps
n
Onde:
¥ ps = somatoério das notas das pesquisas de satisfacdo aplicadas junto aos usudrios;
n = quantidade de usudrios entrevistados.

2)ps=Xni x 20
r
Onde:
ps = nota da pesquisa de satisfacdo;
X ni = somatério das notas dos itens de avaliacao;
r = quantidade de itens respondidos (exceto NSA*).

Paragrafo Quinto: O modelo a ser utilizado na pesquisa de satisfagao estd no anexo V do Anexo I
do Edital de Pregao Presencial n.° 05/2010, parte integrante deste Contrato.

Paragrafo Sexto: A qualidade técnica serd avaliada por meio de supervisdes e controles realizados
por equipe designada pela Diretoria de Servicos Gerais, em conjunto com o Servico de Saude.

Paragrafo Sétimo: Para fins de pontuacdo as irregularidades serdo classificadas em leve, média,
grave e gravissima.

Paragrafo Oitavo: A Nota Geral da Avaliacdo Técnica serd obtida da seguinte forma:

NAT =100-% pd
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Y pd = somatoério dos pontos descontados relativos as irregularidades verificadas nas supervisdes e
controles, conforme tabela abaixo.

Paragrafo Nono: Nao havera limites de supervisdes a serem realizadas.

Paragrafo Dez: Serdo descontados os pontos daquele item que tiver trés ou mais infracdes no més,
de acordo com a tabela abaixo (Anexo VI do Edital de Pregio Presencial n.° 05/2010):

Pontos
a se-
Irregularidades rem
des-
conta-
dos
Nao cumprir o carddpio apresentado e autorizado 2
Auséncia de manuten¢do adequada de equipamentos por mais de 48 horas
Falta de apresentacao de lista atualizada com nomes dos funciondrios com ’
— | as respectivas fungdes
% Auséncia ou inadequacdo de placas/etiquetas de identificacdo das prepara- ’
“ | ¢oes
Precos cobrados nos itens da lanchonete em desacordo com o edital 2
Descumprimento dos hordrios e abertura e fechamento dos refeitérios 2
Ineficiéncia na reposi¢ao das preparagdes durante as refei¢des 2
Funciondrios trajando uniformes sujos ou nao adequados a fung¢ao 5
Desorganizagao e/ou higieniza¢do inadequada de camaras frigorificas (piso, 5
paredes, portas, teto e estantes)
Desorganizacao e/ou higieniza¢do inadequada de banheiros dos refeitérios 5
Inadequagdo de peso de salgados, doces, bolos, salada de frutas ou grelha- 5
dos em relag@o ao previsto no edital.
(% Desorganizacdo e/ou higieniza¢do inadequada de banheiros e vestidrios dos 5
£: | funciondrios
Inadequacdo de areas/géneros/produtos de limpeza em estoque a temperatu- 5
ra ambiente e refrigerado
Deixar de manter profissional nutricionista nas dependéncias do restaurante 5
e lanchonete
Desorganizagao e/ou higienizag@o inadequada de dreas e equipamentos na 5
cozinha, lanchonete e refeitérios
Presenca de insetos mortos nas dreas de producdo e armazenamento de 7
alimentos
Funciondrios trabalhando sem carteira/atestado de satide vélidas 7
g Presenca de odores nao caracteristicos em geladeiras, freezers e cAmaras 7
S |frigorificas
Presenca de equipamentos danificados e sem manutenc@o por mais de 48 7
horas
Nao recolher o lixo e/ou ndo acondiciond-lo de maneira adequada 7
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Utilizagdo inadequada de produtos préprios para a higienizacdo de hortali- 7
cas, frutas, utensilios e equipamentos
Nao coletar e/ou nao acondicionar adequadamente amostra didria de todas 10
as preparacoes servidas
Presenca de preparagdes prontas e ndo servidas armazenadas em qualquer 10
area
Presenca de insetos vivos nas dreas de producdo e armazenamento de ali- 10
& | mentos
§\ Nao utilizagao de produtos proprios para higienizacao de hortaligas, frutas, 10
&. | utensilios e equipamentos
% Exposi¢do de preparacdes nos balcdes de distribuicdo com temperaturas 10
inadequadas
Presenca de alimentos com prazo de validade vencido 10
Armazenamento inadequado de alimentos e prepara¢des em qualquer drea 10
Higiene pessoal de funciondrios inadequada 10
Ocorréncia de casos de intoxicagdes alimentares 10

Paragrafo Onze: Os parametros utilizados para a concessdo do desconto sobre a taxa mensal de
utilizacdo estdo descritos na tabela abaixo (Anexo VII do Edital de Pregdo Presencial n.® 05/2010):

Nota Final de Desempenho (NF) Desconto (%)
90 a 100 100
80 a 89 50
70a79 25
0a69 0

I. O desconto incidird sobre a diferenca entre a taxa mensal de utilizacdo consignada na proposta da
licitante vencedora e o limite minimo do valor do contrato, conforme a seguinte férmula:

TU = TP - (TP — valor do contrato) x D/100
Onde:

TU = taxa mensal de utilizacdo durante o bimestre seguinte ao da avaliacdo;
TP = taxa mensal de utilizacao consignada na proposta da licitante vencedora;
D = taxa de desconto (em %).

IT. A Nota Final de Desempenho serd calculada bimestralmente e o respectivo desconto vigorard pelo
bimestre seguinte ao da avaliacdo.

III. O desconto ndo é cumulativo e observard o limite minimo do valor do contrato para a taxa men-
sal de utilizac@o.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS INFRACOES

A descri¢do das infracdes e os respectivos graus estdo contidos no qua-
dro a seguir (Anexo VIII do Edital de Pregdo Presencial n.® 05/2010):

INFRACAO GRA

12) Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢ca maior ou caso for- 5
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tuito, os servi¢os contratuais por dia e por unidade de atendimento.

13) Cobrar precos maiores do que os fixados nas listas aprovadas, ou
servir por¢oes em quantidade/peso inferiores aos normais, por vez.

14) Reutilizar géneros preparados e ndo servidos em carddpio de dia
subseqiiente, por dia.

15) Cobrar, ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servicos cobrados
nas Unidades ndo autorizadas a tal cobranga, por vez.

16) Utilizar as dependéncias do Tribunal de Contas da Unido para fins
diversos do objeto Contrato de Cessdo, por vez.

17) SERVIR BEBIDA ALCOOLICA EM DEPENDENCIA EM QUE ISSO SEJA VEDADO, POR VEZ.

18) Servir alimento contaminado ou deteriorado, por vez.

19) Manter funciondrio sem qualificagc@o para a execu¢do dos servigos,
por empregado e por dia.

N N~ B~

20) Atrasar, sem justificativa, os inicios dos servi¢os objeto do Contrato
de Cessao, por dia.

21) Deixar de:

q) Manter nutricionista nas dependéncias do Tribunal de Contas da
Unido, por dia.

r) Providenciar a limpeza, higienizacao, desinfec¢do e imunizagao
das dreas e instalagOes utilizadas, apds a notificagido do 6rgao
fiscalizador e no prazo que foi fixado, por vez.

s) Manter empregado qualificado para responder perante o Tribunal
de Contas da Unido, por vez.

t) Coletar amostra das preparac¢des ou deixar de conserva-la, por
dia.

u) Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou
incompativel com as atribui¢des, por empregado e por dia

v) Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos conside-
rados improprios para o consumo, por dia.

w) Remover do local de preparagdo e das camaras frigorificas os a-
limentos preparados e ndo servidos, por dia.

x) Manter lista de precos em lugar visivel, por dia.

y) Prestar a manutencio aos equipamentos no prazo de até 48 (qua-
renta e oito) horas, contado da deteccao do defeito, ou comunicar
ao setor fiscalizador do contrato as razdes de impossibilitaram a
realiza¢do do reparo no prazo estipulado, por item e por dia.

z) Manter documentacao legal, por vez.

aa) Remover o lixo, por dia.

A —

bb) Deixar de recolher o valor da taxa mensal de utiliza¢do ou da
conta telefOnica, por item por dia

cc) Cumprir horério de funcionamento das unidades, determinado
pelo 6rgio fiscalizador, por vez.

dd) Cumprir determinagao formal ou instru¢cdo complementar do 6r-
gdo fiscalizador, por dia.

ee) Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos nao previs-
tos nesta tabela de multas, apds reincidéncia formalmente notifi-
cada pelo 6rgao fiscalizador.

ff) Cumprir o carddpio aprovado, sem prévia autorizacao do 6rgao
fiscalizador, por vez.

q) Responder, no prazo fixado, a solicitacdo ou requisi¢ao do setor
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de fiscalizagdo, por vez

r) Apresentar cupom fiscal aos usudrios do restaurante/lanchonete, 1
por vez

22) Permitir:

c) Presenca de empregado desuniformizado, mal apresentado ou 1
descalc¢o, por empregado.

d) A presenca de empregado com carteira de satide desatualizada, 1
por empregado e por dia.

Paragrafo Unico: Para efeito de aplicacdo de multas, as infracOes sdo atribuidos graus, de acordo
com a gravidade da conduta perpetrada, conforme o quadro descrito abaixo (item 18.2 do Anexo I do
Edital de Pregdo Presencial n.° 05/2010):

GRAU CORRESPONDENCIA
1 R$ 50,00
2 R$ 70,00
3 R$ 100,00
4 R$ 200,00
5 R$ 400,00
6 R$ 600,00

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DAS PENALIDADES

Ficard impedida de licitar e contratar com a Unido, Estados, Distrito

Federal ou Municipios, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, garantiado o direito prévio da citacdo e da
ampla defesa, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢ao ou até que seja promovida
a reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, a CONCESSIONARIA que
(art. 14 do Decreto n.° 3.555/2000):

a)
b)
c)
d)
€)
f)
)

Deixar de entregar ou apresentar declaragao falsa;

Ensejar o retardamento da execucao do objeto deste Pregdo;
Nao mantiver a proposta, injustificadamente;

Falhar ou fraudar na execugio do contrato;

Comportar-se de modo inidoneo;

Fizer declaracao falsa;

Cometer fraude fiscal.

Paragrafo Primeiro: Pela inexecugio total ou parcial do objeto deste Contrato, a Administragdo do
CONCEDENTE poderd, garantida a prévia defesa, aplicar a CONCESSIONARIA as seguintes
sancoes:

I- Adverténcia;

II- Multa, conforme disposto no Pardgrafo Unico da Clausula anterior, a ser recolhida no
prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, contado da comunicagdo oficial ou retirada
da garantia contratual;

III- Suspensdo temporéria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com o
CONCEDENTE, pelo prazo de até 02(dois) anos;

IV- Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administra¢do Publica en-
quanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida a

reabilitacdo, perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida
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sempre que o CONCESSIONARIA ressarcir a Administracio pelos prejuizos resul-
tantes e ap6s decorridos o prazo da sangdo aplicada com base na alinea anterior.

Paragrafo Segundo: Pelos motivos que se seguem, principalmente, a CONCESSIONARIA estard
sujeita as penalidades previstas no caput:

a) Pelarecusa injustificada em assinar o contrato;

b) Pelo atraso na execucao dos servicos em relagdo ao prazo proposto e aceito;

c) Pela execucio dos servicos em desacordo com o estabelecido no projeto bdsico e neste contrato;

d) Pelo descumprimento de alguma outra condicdo estipulada no Edital do Pregdo Presencial n.°
05/2010 e na proposta da CONCESSIONARIA..

Paragrafo Segundo: As sangdes de adverténcia, suspensdo temporaria de participar em licitagdo e
impedimento de contratar com a administra¢do e declara¢do de idoneidade para licitar ou contratar
com a Administracdo Publica poderdo ser aplicadas a CONCESSIONARIA juntamente com as de
multa.

Paragrafo Terceiro: As multas aplicadas poderao ser descontadas da garantia contratual.

Paragrafo Quarto: Caberd ao gestor do contrato, responsavel pela fiscaliza¢do, propor a aplica¢do
das penalidades previstas neste Contrato, através de relatério circunstanciado e instruido, quando
possivel, de documentos ou provas que justifiquem a proposi¢ao.

Paragrafo Quinto: A aplicacdo das penalidades referidas neste contrato caberd a autoridade
competente deste Tribunal.

Paragrafo Sexto: Se o motivo das penalidades ocorrer por comprovado impediemento ou
reconhecida for¢a maior, devidamente justificada e aceito pela Administracio do CONCEDENTE

ficard isenta da sang¢ao prevista.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA RESCISAO

O Contrato podera ser rescindido, de conformidade como disposto no
art. 77 a 80, da Lei 8.666/93, devendo ser formalmente motivados nos autos do processo, assegurado
o contraditério e a ampla defesa.

Paragrafo Primeiro: A rescisao podera ser determinada:

a) Por ato unilateral do CONCEDENTE, nos casos previstos nos incisos de I a XII e XVII, do
art. 78, da Lei 8.666/93, sendo a CON CESSIONARIA notificada com antecedéncia minima
de 30 (trinta) dias;

b) Amigavel, por acordo das partes ou judicial, nos termos da legislacio vigente sobre a
matéria.

Paragrafo Segundo: Caberd ao CONCEDENTE o direito de rescindir unilateralmente o presente

Contrato na hipétese de ocorrer um ou mais dos seguintes itens:

a) Nao cumprimento ou cumprimento irregular do objeto contratado, prazos e condic¢des
contratuais;

b) paralisacdo da exploracdo do restaurante e/ou das lanchonetes sem justa causa, previamente
comunicada ao CONCEDENTE;
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c) subcontratacdo total ou parcial, cessdo ou transferéncia do objeto ajustado, assim como cisdo,
fusdo ou incorporacao que afete a execucao dos servicos;

d) desatendimento das determinagdes regulares emanadas da autoridade designada  para
acompanhar e fiscalizar a execu¢do do contrato, assim como também as de seus superiores;

e) cometimento reiterado de faltas na execucdo do contrato, anotadas na forma do pardgrafo
primeiro do art. 67, da Lei 8.666/93

f) alteracdo social e/ou modificagcdo da finalidade, de forma a prejudicar a execugdo do contrato;

g) razdes de interesse publico evidenciadas na forma prevista do art. 78, inciso XII, da Lei
8.666/93;

h) ocorréncia de caso fortuito ou for¢a maior, regularmente comprovada, impeditiva da execucao do
Contrato;

i) lentidao ou atraso comprovado e injustificado na exploracdo do restaurante e/ou das lanchonetes,
conforme ajustado no Contrato;

j) ndo atingido o grau minimo de satisfacdo da clientela do restaurante e/ou lanchonete igual a
50%, apurado em pesquisa propria e oportuna;

k) faléncia, concordata ou liquidacao da CONCESSIONARIA;

1) incapacidade, desaparelhamento, inidoneidade técnica ou ma fé da CONCESSIONARIA;

m) dissolugdo da sociedade.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DO FORO

Fica eleito o foro da Seccdo Judicidria da Justica Federal no Maranhao,
com renuncia de qualquer outro por mais privilegiado que seja.

E, por assim estarem firmes e contratados, assinam o presente
instrumento em 02 (duas) vias, de igual teor e forma, na presenca das testemunhas abaixo, a tudo
presentes.

Sao Luis, de de 2010.

MARCIA ANDREA FARIAS DA SILVA
Desembargadora Presidente
TRT - 16® Regiao

CONCESSIONARIA
Testemunhas:
D 2)
CPF: CPF:
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